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1.Aprovacao de estabelecimentos do setor alimentar

A aprovacao dos estabelecimentos é o procedimento administrativo, prévio ao inicio da
laboracdo, pelo qual a DGAV verifica e reconhece a observancia dos requisitos legalmente
estabelecidos em matéria de higiene e seguranca dos géneros alimenticios.

A aprovacao apenas é obrigatoria para algumas atividades do setor alimentar, nomeadamente as
que apresentam um risco mais significativo.

2.Numero de Controlo Veterinario (NCV)

A aprovacao culmina na atribuicao de um nimero de aprovacao que identifica o estabelecimento
aprovado. Em Portugal, o nUumero de aprovacao denomina-se Nimero de Controlo Veterinario
(NCV). O NCV é uma identificacao oficial do estabelecimento do setor alimentar e ndao do

operador econémico.

3.Licenciamento e aprovacao

O licenciamento é o procedimento administrativo necessario ao exercicio das atividades
economicas, que envolve varios servicos da Administracao Publica, como sejam as entidades
responsaveis pelos dominios do ambiente, salde e

seguranca no trabalho e seguranca dos alimentos. O Principais regimes de
licenciamento é um procedimento administrativo mais licenciamento no setor
alimentar

abrangente, no ambito do qual decorre, de modo
e Sistema de Industria Responsavel

integrado, a aprovacao. Ao dar inicio ao licenciamento, o T e

operador esta também a assegurar a aprovacao, nos casos n.°169/2012, alterado e

-, , . republicado pelo Decreto-Lei n.°
€m que a aprovacao € necessaria. 73/2015;
O licenciamento dos estabelecimentos industriais sujeitos o Regime Juridico de Acesso e

Exercicio de Atividades de

a aprovacao inclui, para além da vistoria prévia, uma fase e, P o e

de apreciacao do projeto de instalacao, que culmina na (RJACSR), aprovado pelo Decreto-
Lei n.° 10/2015.

emissao de um parecer. Nos estabelecimentos comerciais,
Existem ainda alguns regimes

o procedimento de licenciamento é mais simplificado, especificos, referidos neste guia

consistindo apenas na vistoria prévia.

4.Alvara de utilizacao e aprovacao

Nos termos do Regime Juridico da Urbanizacao e da Edificacao (RJUE), estabelecido no Decreto-
Lei n.° 555/99, de 16 de dezembro (alterado posteriormente por varios diplomas), a utilizacao
dos edificios ou suas fracoes esta sujeita a autorizacdo da Camara Municipal, pelo que os
edificios devem dispor sempre de um titulo para a respetiva utilizacao (alvara de utilizacao). No
entanto, as operacles urbanisticas nos estabelecimentos situados em areas portuarias ou



aeroportuarias estao sujeitas a procedimentos distintos, levados a cabo por entidades publicas
com atribuicées especificas nessas areas'.

Em ambos os casos, os titulos emitidos habilitam o uso dos edificios para determinados fins
como, por exemplo, industriais, comerciais, de armazenagem ou para habitacdo, mas nao é
suficiente para habilitar o exercicio das atividades econémicas sujeitas a regimes especificos de
licenciamento, como os acima indicados, antes constituindo um requisito necessario ao
licenciamento da atividade e a aprovacao do estabelecimento, quando aplicavel.

Aiengao! A licenca de utilizacdo de edificio e o titulo para o exercicio de uma atividade sdo coisas distintas.

5.Atividades comerciais em estabelecimentos industriais

O licenciamento das atividades industriais e comerciais é regulamentado por diferentes regimes,

conforme descrito no niimero 3.

Os operadores que exercem atividades industriais tém frequentemente interesse em desenvolver
atividades comerciais, no mesmo estabelecimento ?. Nao estando previstas disposicoes
especificas no SIR que regulamentem o acesso e o exercicio das atividades comerciais®, essas
atividades apenas podem ser exercidas apos o cumprimento das obrigacdes aplicaveis as
mesmas, constantes do RJACSR.

6.Elementos instrutorios

De acordo com o SIR, os pedidos de instalacao e de exploracao dos estabelecimentos industriais
devem ser apresentados com a documentacao de carater geral e especifica que permita as
autoridades pronunciarem-se sobre esses pedidos. Em complemento da informacao relativa a
esses elementos instrutorios, constante da Portaria n.° 279/2015, de 14 de setembro, os

'E o caso dos estabelecimentos situados nos portos de pesca, cujas operacdes urbanisticas estdo isentas do controlo
prévio previsto no RJUE. A Docapesca Portos e Lotas, S.A. é a entidade publica a quem compete conceder a licenca de
utilizacao dessas instalacdes.

? Essas atividades comerciais, que complementam a atividade industrial desenvolvida, sdao, para todos os efeitos,
atividades distintas. As atividades industriais consistem na fabricacao de bens enquanto as atividades comerciais se
caracterizam pela comercializacdo de bens produzidos por outros. E frequente, por exemplo, um estabelecimento
industrial que prepara aves de capoeira, comercializar também carnes de aves de capoeira adquiridas a outros
estabelecimentos. A atividade de comercializacdo de géneros alimenticios produzidos por outros operadores nao pode
ser considerada no ambito da atividade industrial de preparacao de aves de capoeira e consequentemente deve ser
licenciada e aprovada como uma atividade distinta. No entanto, se a carne adquirida for sujeita a uma preparacao
(como corte, picagem ou utilizacdo no fabrico de um preparado de carne) entao a sua aquisicao esta no ambito da
atividade industrial. O mero acondicionamento (ou reacondicionamento) ou a mera embalagem (ou reembalagem) da
carne nao constitui, por si s6, uma preparacao, pelo que essas operacoes se inserem no ambito da atividade
comercial. O mesmo se passa em relacdo a outros géneros alimenticios (a carne de aves foi citada apenas como
exemplo).

3 Exceto para o licenciamento de seccdes acessorias inseridas em estabelecimentos industriais, quando destinadas a
venda ao consumidor final de produtos produzidos nesses estabelecimentos, ou a restauracao e bebidas, que nao
carecem de qualquer outro titulo para além do exigido relativamente ao estabelecimento industrial ao abrigo do SIR,
sempre que, a luz da legislacao aplicavel ao acesso e exercicio da atividade de comércio e de restauracao e bebidas, a
respetiva exploracao esteja sujeita a procedimento de mera comunicacao prévia.



operadores do setor alimentar podem contribuir para uma melhor instrucao dos processos,

providenciando que a informacdo constante do n.° 23 deste guia (pagina 37) conste da

documentacao que acompanha os processos, em cada uma das fases (pedido de titulo de

instalacao e pedido de titulo de exploracao).

7.Enquadramento legal da aprovacao de estabelecimentos

A aprovacao dos estabelecimentos decorre das normas constantes dos seguintes diplomas

comunitarios e nacionais:

Regulamento (CE) n.° 853/2004, de 29 de abril, que estabelece regras especificas de
higiene aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal;

Decreto-Lei n.° 1/2007, de 2 de janeiro, que estabelece as condicdes de funcionamento
dos locais de extracao e processamento de mel e outros produtos da apicultura

destinados ao consumo humano;

e Regulamento (CE) n.° 210/2013, de 11 de marco, relativo a aprovacdao de

estabelecimentos que produzem rebentos;

e Decreto-Lei n.° 40/2017, de 4 de abril, que define o regime juridico relativo a

instalacao e exploracao dos estabelecimentos de culturas em aguas marinhas, nelas se

incluindo as aguas de transicao, e em aguas interiores.

8.Termos e limites da aprovacao

A aprovacao de um estabelecimento significa que este relne as
condicoes necessarias ao desenvolvimento das atividades para as
quais é aprovado.

Os operadores nao podem desenvolver atividades sujeitas a
aprovacao em estabelecimentos nao aprovados para essas atividades.
O desenvolvimento de novas atividades apenas podera ocorrer apos
um procedimento de aditamento da aprovacao, que inclui uma
vistoria prévia, em que a DGAV estende a abrangéncia da aprovacao,
de modo a incluir essas atividades®.

Dentro do ambito das atividades aprovadas, os operadores podem
desenvolver novos processos tecnologicos, diferentes dos que foram
sujeitos a apreciacao da DGAV aquando da aprovacao, ou manipular
matérias-primas diferentes das utilizadas aquando da aprovacao (ou
cuja utilizacao estava prevista nesse momento), sem que seja

Lista oficial de
estabelecimentos
aprovados

Os estabelecimentos
aprovados e as
atividades para as quais
foram aprovados
constam da lista oficial
de estabelecimentos
disponivel no portal da
DGAV.

As atividades aprovadas
em cada
estabelecimento
também constam do
documento que pode ser
extraido do SIPACE
(ver n.° 18).

*No ambito das alteracdes de atividades podem também ser aplicaveis as obrigacdes em matéria de alteracdes aos

estabelecimentos industriais, constantes dos artigos 39.° e 39.°-A do SIR.



https://sipace.dgv.min-agricultura.pt/Estabelecimentos/PublicacaoNCV
https://sipace.dgv.min-agricultura.pt/Estabelecimentos/PublicacaoNCV

necessaria a autorizacdo prévia da DGAV°. No entanto, os operadores tém o dever de informar a

DGAV sempre que desenvolverem novos processos tecnoldgicos®. Para este efeito, os operadores
devem atender ao conteldo dos campos “Atividade”, “Detalhe” e “Espécies” (ver caixas de
texto n.° 5 e 6 do nimero 18, pagina 18) e informar a DGAV, através do endereco
sipace@dgav.pt, sempre que este nao corresponder as caracteristicas das atividades que

desenvolvem.

As listas de atividades aprovadas, detalhes e espécies com que a
Dever de informacao

. . o . .
da DGAV DGAV caracteriza as atividades constam do n.° 21 (pagina 29) e estao

disponiveis no portal da DGAV’. A organizacao da lista de atividades

Dentro do ambito das suas
atividades, os operadores resulta da forma como esta estruturado o Anexo Il do Regulamento

devem comunicar a DGAV as . s ~
alteracdes relevantes. tais (CE) n.° 853/2004, de 29 de abril, bem como das especificagoes

como a introducao de novos | técnicas constantes do documento SANCO/2179/2005 Revision 2014°,
processos tecnoldgicos.

) Os detalhes foram concebidos pela DGAV, de forma a caracterizar
Essas alteraces devem ser

comunicadas através do mais  pormenorizadamente a atividade desenvolvida nos
endereco sipace@dgav.pt.

estabelecimentos.

E também necessario atender ao facto de o mesmo processo tecnoldgico poder constituir uma
nova atividade, sujeita a aprovacao, ou uma extensao de uma atividade ja aprovada, que deve
ser comunicada a DGAV, mas ndo esta sujeita a aprovacao, consoante o estabelecimento em que
o processo € introduzido. Por exemplo, a introducdo da congelacdao de carnes, num entreposto
frigorifico, constitui uma nova atividade, sujeita a aprovacao da DGAV, mas constitui uma
extensdo da atividade de preparacao de carnes, que deve ser comunicada a DGAV, numa sala de
desmancha. O numero 22 deste guia (pagina 35) contém exemplos relativos a esta matéria.

9. Atividades aprovadas e Codigos das Atividades Econémicas (CAE)

Em alguns casos nao existe coincidéncia entre a atividade aprovada pela DGAV e a atividade
economica para a qual o estabelecimento é licenciado (de acordo com a Classificacao
Portuguesa das Atividades Economicas Rev.3), porque algumas CAE englobam mais do que uma
atividade sujeita a aprovacao. Assim, um estabelecimento licenciado para o exercicio de uma
atividade correspondente a uma determinada CAE podera nao estar aprovado para desenvolver
todas as atividades que essa CAE abarca. Por exemplo, um estabelecimento aprovado para o
fabrico de preparados de carne é licenciado para desenvolver a atividade com a CAE 10130 -
Fabricacao de produtos a base de carne, porque esta CAE inclui o fabrico de preparados de
carne. No entanto, a DGAV nao aprovou o estabelecimento para o fabrico de produtos a base de

5 A Unica excecdo a esta situacao é o abate de diferentes espécies animais no mesmo estabelecimento. Apesar de se
tratar da mesma atividade aprovada (por exemplo, abate de ungulados domésticos ou abate de aves), o abate de uma
nova espécie, no mesmo matadouro, carece sempre de autorizacao prévia da DGAV, mesmo que nao haja alteracoes
nas instalacoes e nos equipamentos do estabelecimento.

¢ Obrigacdo prevista no n.° 2 do artigo 6.° do Regulamento (CE) n.° 852/2004, de 29 de abril.
7 Esta lista é dindmica, podendo ser acrescentadas atividades, detalhes e espécies, sempre que se justifique.
8 Disponivel em http://ec.europa.eu/food/safety/biosafety/food_hygiene/eu_food_establishments_en.
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carne (atividade distinta do fabrico de preparados de carne, de acordo com o Reg 853/2004).
Outro exemplo: um estabelecimento aprovado para a atividade de desmancha de carnes de
ungulados é licenciado para a atividade com a CAE 10110 - Abate de gado (producao de carne),
que compreende, além do abate e da preparacao de carcacas das espécies bovina, suina, ovina,
caprina, de solipedes domésticos e coelhos, a (i) obtencdo de carnes em pecas ou pedacos (por
corte e desmancha) e de miudezas comestiveis, refrigeradas ou congeladas, embaladas ou nao,
(i) a preparacao de couros, peles em bruto, tripas e |, resultantes do abate, (iii) fusao de
gorduras animais para fins alimentares (inclui banha) ou industriais. No entanto, a DGAV apenas
aprovou o estabelecimento para a atividade de desmancha de carnes (corresponde a atividade ii)
€ ndo para as restantes atividades englobadas na mesma CAE.

Podera consultar, no n.° 20 (pagina 25), a correspondéncia e a relacao entre as atividades
aprovadas pela DGAV e os Codigos das Atividades Economicas.

10. Requisitos necessarios para a aprovacao

Os requisitos necessarios para que um estabelecimento seja aprovado, e que sao verificados na
vistoria prévia ao inicio da laboracdo, sao os seguintes:

Assunto: Legislacao aplicavel

Requisitos gerais das instalacdes e dos locais onde os géneros alimenticios

- . Cap I, An Il, Reg 852/2004
sao preparados

Requisitos dos locais onde os géneros alimenticios sao preparados* Cap Il, An I, Reg 852/2004

Requisitos do equipamento Cap V, An Il, Reg 852/2004

Disposicoes aplicaveis aos residuos, ao abastecimento de agua, a higiene
pessoal, aos géneros alimenticios, ao acondicionamento e embalagem, ao
tratamento térmico e a formacao

Cap VI, VII, VIII, IX, X, XI e XII, An Il, Reg
852/2004

Critérios de temperatura aplicaveis aos géneros alimenticios e manutencdo  Cap IX, An Il, Reg 852/2004 e An Ill, Reg

da cadeia de frio 853/2004

Implementacao de procedimentos baseados nos principios HACCP** Artigo 5.°, Reg 852/2004

Recolha de amostras e analises** Artigo 4.°, Reg 852/2004 e Reg 2073/2005
Requisitos especificos aplicaveis de acordo com a atividade An Ill, Reg 853/2004

Artigo 18.°, Reg 178/2002 e Artigo 3.°,

Rastreabili =
astreabilidade Reg 931/2011

Recolha, armazenagem e encaminhamento de subprodutos animais** Reg 1069/2009 e Reg 142/2011

* Nota: Nas instalacoes localizadas em casas de habitacdo, os requisitos gerais aplicaveis as instalaces e aos locais
onde os géneros alimenticios sdo preparados sao os fixados no Capitulo Il do Anexo Il do Regulamento (CE) n.°
852/2004. Sobre esta questao aconselhamos a consulta do Esclarecimento 8/2014.

** Estes requisitos sao verificados apenas do ponto de vista do que esta planificado, uma vez que as vistorias decorrem
antes do inicio da laboracéao.


http://www.dgv.min-agricultura.pt/portal/page/portal/DGV/genericos?generico=12576203&cboui=12576203

Os requisitos de aprovacao para os estabelecimentos de producao
de rebentos’ sdo distintos, por se tratar de uma atividade da
producao primaria. Esses requisitos podem ser consultados no
Esclarecimento 11/2013, disponivel no portal da DGAV.

11. Flexibilidade

A legislacao europeia integra possibilidades de aplicacao flexivel dos requisitos, para proteger a
diversidade alimentar e a atender as necessidades especiais dos pequenos produtores.

Existem mecanismos de flexibilidade especialmente previstos para os seguintes casos:

e Métodos tradicionais de producao;

e Estabelecimentos localizados em regides sujeitas a condicionalismos geograficos
especiais, como ilhas isoladas e areas montanhosas;

e Pequenos estabelecimentos;

e Fabrico de alimentos com caracteristicas tradicionais.

A flexibilidade pode dizer respeito a requisitos das instalacées e dos equipamentos e utensilios,
mas também a requisitos de outra natureza, como os procedimentos baseados no HACCP.

A legislacao também prevé, em relacao a determinados requisitos especificos do Regulamento
(CE) n.° 853/2004, a possibilidade de a autoridade competente conceder uma derrogacao, se
considerar que essa derrogacao nao compromete os objetivos da legislacao alimentar.

Na aprovacao dos estabelecimentos sao tidos em consideracao os factos relevantes para a
aplicacao do principio da flexibilidade. As derrogacoes e adaptacdes passiveis de serem
autorizadas pela DGAV, no ambito da aprovacao dos estabelecimentos e as especificidades que
devem ser registadas no processo de aprovacao constam do n.° 24 (pagina 39).

12. Aprovacao condicional

A DGAV pode conceder uma aprovacao condicional, se se afigurar que
Navios-fabrica e navios-

o estabelecimento satisfaz todos os requisitos em matéria de
congeladores

infraestruturas e equipamentos. A aprovacao definitiva so é concedida ,
’ Nestes estabelecimentos, a

se um novo controlo oficial ao estabelecimento, efetuado no prazo de = aprovacéo condicional pode

N - . .. ser concedida por um periodo
trés meses a contar da concessao da aprovacao condicional, revelar | 4 ¢ meses e prorrogada por

que esse estabelecimento satisfaz os outros requisitos pertinentes da LD BETEEE €2 6 (e,

legislacao. Se tiverem sido efetuados progressos, mas o
estabelecimento ainda nao satisfizer todos os requisitos pertinentes, a DGAV pode prorrogar a
acreditacao condicional. Esta nao pode, todavia, exceder um total de seis meses.

® De acordo com o Regulamento (CE) n.° 208/2013, de 11 de marco, «rebentos» sdo o produto obtido pela germinacéo
de sementes e o seu crescimento em agua ou noutro meio, colhido antes do aparecimento de folhas verdadeiras e
destinado a ser consumido inteiro, incluindo a semente.
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13. Principio geral relativo a aprovacao de estabelecimentos

Como principio geral, carecem de aprovacao os estabelecimentos do setor alimentar, com

excecao dos estabelecimentos da producao primaria, onde sao manipulados géneros alimenticios

de origem animal ndo transformados'®, com vista ao fornecimento de outros estabelecimentos do

setor alimentar.

Nao obstante, algumas situacoes particulares ndo obedecem a este principio geral.

14. Estabelecimentos e atividades abrangidos pela aprovacao

Os estabelecimentos sujeitos a aprovacao sao os seguintes:

1.

Estabelecimentos que manipulam os seguintes produtos de origem animal:

O

Carne de animais domésticos ou de caca, nomeadamente matadouros, salas de
desmancha, estabelecimentos de preparacao de caca;

Carne picada, preparados de carne e carne separada mecanicamente;
Produtos a base de carne;

Moluscos bivalves vivos, nomeadamente centros de depuracao, centros de
expedicao e estabelecimentos de transformacao. Inclui os equinodermes,
tunicados e gastropodes marinhos vivos;

Produtos da pesca, nomeadamente navios-fabrica, navios-congeladores, lotas e
estabelecimentos de preparacao e/ou transformacao de produtos da pesca, em
terra;

Leite cru, colostro, produtos lacteos e produtos a base de colostro,
nomeadamente queijarias e outros estabelecimentos de fabrico de outros
produtos lacteos, bem como centros de recolha de leite;

Ovos e ovoprodutos, nomeadamente centros de classificacao e embalagem de
ovos, estabelecimentos de fabrico de ovoprodutos e outros estabelecimentos que
utilizem ovos como matéria-prima, como pastelarias;

Coxas de ras e caracois, nomeadamente estabelecimentos de preparacao e
transformacao destes géneros alimenticios, bem como de armazenagem e/ou de

Ccomeércio por grosso;

% 550 «géneros alimenticios de origem animal ndo transformados» os géneros alimenticios de origem animal que ndo
tenham sido submetidos a transformacao (acao que assegura uma modificacdo substancial do produto inicial por
aquecimento, fumagem, cura, maturacao, secagem, marinagem, extracdo, extrusao ou uma combinacdes destes
processos), incluindo produtos que tenham sido divididos, separados, seccionados, desossados, picados, esfolados,
moidos, cortados, limpos, aparados, descascados, triturados, refrigerados, congelados ou ultracongelados. Sao
exemplos de géneros alimenticios de origem animal ndo transformados: carne fresca, carne picada, preparados de
carne (espetadas, hamburgueres, almondegas, salsichas frescas), produtos da pesca frescos e congelados, moluscos
bivalves vivos, ovos e leite cru (antes da pasteurizacao ou ultrapasteurizacdo). Sao exemplos de géneros alimenticios
de origem animal transformados: produtos a base de carne (fiambre, chouricos, presunto, salsichas tipo Frankfurt,
alheiras, etc.), produtos da pesca fumados, cozidos ou em conserva, ovoprodutos e o leite pasteurizado ou
ultrapasteurizado.



o Gorduras animais fundidas e torresmos;
o Estdbmagos, bexigas e intestinos tratados;
o Gelatina e colagénio.
2. Os entrepostos frigorificos onde sejam armazenados produtos de origem animal que
requerem controlo de temperatura;
3. Os mercados grossistas onde sejam comercializados produtos de origem animal;
4. Os estabelecimentos de extracao e processamento de produtos apicolas;

5. Os estabelecimentos que produzem rebentos’.

15. Estabelecimentos e atividades ndao abrangidos pela aprovacao

Os seguintes setores de atividade nao sao abrangidos pela aprovacao:
e A producao primaria, exceto os casos descritos nos nimeros 16.7, 16.9, 16.10 e 16.15;

e Os estabelecimentos industriais que apenas produzem géneros alimenticios de origem
ndo-animal e/ou géneros alimenticios compostos, ou seja, géneros alimenticios
produzidos a partir de géneros alimenticios de origem animal transformados'® e géneros
alimenticios de origem n&o-animal'";

e Os estabelecimentos de comércio por grosso de géneros alimenticios que sao
armazenados a temperatura ambiente, os estabelecimentos de armazenagem nao
frigorifica e os estabelecimentos de armazenagem frigorifica onde apenas sao
armazenados géneros alimenticios de origem nao animal e/ou géneros alimenticios
compostos;

e Os estabelecimentos de comércio a retalho, incluindo restauracdao, cantinas e
estabelecimentos com atividades similares >, com excecdo dos casos referidos nos
nameros 16.3, 16.4 e 16.5;

e O transporte de géneros alimenticios.

" Habitualmente, os géneros alimenticios fabricados a partir de matérias-primas de origem animal transformadas e de
outras matérias-primas de origem nao-animal sao considerados alimentos compostos, que estao excluidos da aplicacao
do Reg 853/2004. Sao exemplos de alimentos compostos: pizas com fiambre, chourico, presunto, queijo e/ou outros
géneros alimenticios de origem animal transformados, gelados feito com leite em pd ou leite tratado termicamente e
sem ovos, maionese feita com ovo pasteurizado ou outros ovoprodutos, sanduiches com fiambre, queijo, presunto,
atum e/ou outros géneros alimenticios de origem animal ndo transformados. Os estabelecimentos que fabricam
produtos compostos nao carecem de aprovacao. Contudo, a adicao de um produto de origem vegetal a um produto
transformado de origem animal nado significa automaticamente que o alimento resultante seja considerado um
alimento composto. E o caso dos iogurtes feitos a partir de leite pasteurizado ou ultrapasteurizado, aos quais sao
adicionadas frutas. Estes iogurtes nao sao considerados alimentos compostos mas sim alimentos de origem animal.
Consequentemente, os estabelecimentos que os produzem carecem de aprovacao da DGAV, apesar de apenas
utilizarem matérias-primas de origem animal transformadas.

2 Entende-se por atividades similares as atividades incluidas na divisdo 56 da Classificacdo Portuguesa das Atividades
Econdémicas Rev. 3, que inclui, para além das atividades de restauracdo, a atividade de fornecimento de refeicoes
para eventos, outras atividades de servico de refeicdes e estabelecimentos de bebidas como cafés, bares, pastelarias,
casas de cha, entre outros.
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16. Casos especiais

16.1 Fornecimento do consumidor final
Os estabelecimentos industriais onde sejam manipulados os géneros alimenticios de origem
animal referidos no nimero 14.1 nado sao sujeitos a aprovacao se:

e Os géneros alimenticios produzidos se destinarem exclusivamente ao fornecimento
direto do consumidor final pelo operador responsavel pelo estabelecimento, seja no
proprio estabelecimento, em feiras ou mercados, ou através de entrega ao consumidor
final ou se

e Os géneros alimenticios produzidos se destinarem maioritariamente ao fornecimento
direto do consumidor final pelo operador responsavel pelo estabelecimento, sendo o
fornecimento de outros operadores uma atividade marginal, localizada e restrita®.

16.2 Fabricacao de géneros alimenticios em casas particulares

A fabricacdo de géneros alimenticios em edificios com alvara de Esclarecimento
autorizacdo ao uso de habitacdo, com vista a colocacdo no mercado', pode 8/2014
ser autorizada, sob determinadas condicoes especificas. Esta atividade tera G2

informacao sobre este

de ser aprovada se forem utilizados géneros alimenticios de origem animal assunto consultando o
Esclarecimento

8/2014, disponivel no

ao fornecimento de outros operadores do setor alimentar, a nao ser que ortal da DGAV.

nao transformados'® e se os géneros alimenticios fabricados se destinarem

esse fornecimento seja uma atividade marginal, localizada e restrita’.

Esta possibilidade apenas esta prevista para algumas atividades industriais,

nao existindo no ambito das atividades comerciais.

16.3 Cozinhas centrais

Os estabelecimentos onde sao preparadas refeicoes destinadas a ser servidas em outros
estabelecimentos de restauracdo ou com atividades similares'?, habitualmente designados
“cozinhas centrais” terao de ser aprovados pela DGAV se as refeicOes preparadas forem

¥Nos termos do artigo 12.° da Portaria n.° 74/2014, de 20 de marco, o fornecimento de outros operadores é uma
atividade marginal, localizada e restrita se se observarem, cumulativamente, as seguintes condicoes: (i) o
fornecimento nao excede 10% do total comercializado por ano; (ii) os estabelecimentos a quem sao fornecidos os
géneros alimenticios situam-se no mesmo concelho onde se situa o estabelecimento de fabrico ou nos concelhos
limitrofes, e (iii) os estabelecimentos a quem sao fornecidos os géneros alimenticios forem restaurantes, cantinas ou
outros estabelecimentos com atividades similares (ver nota 12).

Nos termos do n.° 8 do artigo 3.° do Regulamento (CE) n.° 178/2002, de 28 de janeiro de 2002, que determina os
principios e normas gerais da legislacao alimentar, considera-se «colocacdo no mercado», a detencdo de géneros
alimenticios para efeitos de venda, incluindo a oferta para fins de venda ou qualquer outra forma de transferéncia,
isenta de encargos ou nao, bem como a venda, a distribuicao e outras formas de transferéncia propriamente ditas.
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fornecidas a outros operadores, que posteriormente as servirao ao consumidor final. Se as
refeicoes forem servidas ao consumidor final pelo mesmo operador que as preparou, entao a
cozinha central ndo precisa de ser aprovada, uma vez que a sua atividade se enquadra no ambito
do comércio retalhista.

16.4 Estabelecimentos retalhistas com seccdes acessorias
Os estabelecimentos de comércio ou de restauracao e bebidas podem dispor de seccoes
acessorias destinadas ao exercicio de algumas atividades industriais’, que constituam um

elemento de suporte ou complemento da atividade comercial'.

O licenciamento destes estabelecimentos é efetuado no ambito do RJACSR e consiste na mera
comunicacio prévia, desde que a poténcia elétrica contratada nao ultrapasse os 99 kVA" e
desde que as atividades ndo estejam sujeitas a outros regimes especificos'®.

Nao obstante este procedimento simplificado de licenciamento, as seccdes acessorias estao
sujeitas a aprovacao da DGAV (com necessidade de vistoria prévia ao inicio da laboracao), se a
atividade desenvolvida envolver a manipulacao dos produtos referidos no niUmero 14.1, a nao ser
que os géneros alimenticios produzidos se destinem exclusivamente ou maioritariamente ao
fornecimento do consumidor final no mesmo estabelecimento, sendo o fornecimento de outros
estabelecimentos uma atividade marginal, localizada e restrita’.

Atengéo! Esta situacao nado esta devidamente enquadrada no RJACSR e os procedimentos de licenciamento ndo estdo ajustados
para determinarem a aprovacao do estabelecimento, pelo que os operadores devem contactar a DGAV de modo a assegurarem que
o estabelecimento é aprovado.

16.5 Estabelecimentos retalhistas com seccdo acessoria de cozinha central

Esta situacdo constitui um caso particular da situacao descrita no numero 16.4. Por equiparacao
com o enquadramento referido no nimero 16.3, relativo as cozinhas centrais, e por se tratar de
atividades que se enquadram no ambito da restauracdo, as seccoes acessorias de
estabelecimentos retalhistas, onde sao preparadas refeicdes destinadas a ser servidas em outros
estabelecimentos de restauracdo ou com atividades similares'?, apenas terdo de ser aprovadas
pela DGAV se as refeicoes preparadas forem fornecidas a outros operadores, que posteriormente
as servirao ao consumidor final. Se as refeicoes forem servidas ao consumidor final pelo mesmo
operador que as preparou, entao a seccao acessoria nao precisa de ser aprovada.

5 A lista de atividades industriais que podem ser desenvolvidas em seccdes acessorias de estabelecimentos
comerciais, licenciadas no ambito do RJACSR, consta da lista VI do Anexo | do RJACSR.

16 Conforme previsto nos artigos 1.°, 2.° e 4.° do RJACSR.
"7 Se a poténcia elétrica ultrapassar os 99 kVA, a seccdo acessoria tem de ser licenciada no &mbito do SIR.

® Qu seja, desde que as atividades ndo envolvam operacdes de gestdo de residuos sujeitas a vistoria prévia a luz da
legislacao aplicavel ou nao se encontrarem abrangidas pelos regimes de avaliacao de impacte ambiental ou de
prevencao e controlo integrados da poluicdo ou de prevencdo de acidentes graves que envolvam substancias
perigosas.
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16.6 Pastelarias

As atividades de pastelaria e de fabricacao de bolachas, biscoitos,
5 . 0 uso de ovos tem como
tostas e pastelaria de conservacao, correspondentes as CAE 10712 e implicacdo a necessidade de
cumprimento das regras de
eliminacao de subprodutos, no
uso de géneros alimentares de origem animal nao transformados ou | que diz respeito as cascas de ovos.

10720, constituem casos particulares porque pode estar envolvido o

transformados'®. Referimo-nos, em concreto, aos ovos e aos N o
ovoprodutos'’.

Ovo
pasteurizado

Os estabelecimentos onde se exercem estas atividades carecem de

aprovacao se forem utilizados ovos no processo de fabrico e estao
Aprofunde o seu conhecimento

isentos de aprovacao se forem usados ovoprodutos. sobre este aspeto consultando o
portal da DGAV.

Naturalmente, esta regra € aplicada concomitantemente com as

restantes, nomeadamente as descritas no nimero 16.1. Assim, se forem usados ovos, mas 0s
géneros alimenticios produzidos se destinarem exclusivamente ou maioritariamente ao
fornecimento do consumidor final pelo operador, sendo o fornecimento de outros operadores
uma atividade marginal, localizada e restrita', o estabelecimento néo carece de aprovacéo.

16.7 Extracao e embalamento de mel e outros produtos apicolas

Esta atividade constitui um caso particular porque muito embora seja considerada, em termos
econdémicos, uma atividade da producédo primaria, enquadravel na CAE 01491 Apicultura® e nao
estejam definidos requisitos para o mel no Anexo Il do Regulamento (CE) n.° 853/2004, vigora
em Portugal um regime especifico de regulamentacao deste setor, aprovado pelo Decreto-Lei n.°
1/2007, de 2 de janeiro.

Nos termos deste Decreto-Lei:

e As Unidades de Producao Primaria (UPP) que procedem as operacdes de extracao e
embalamento do mel ou outros produtos apicolas provenientes da sua propria exploracao,
com destino ao fornecimento de um estabelecimento, do consumidor final ou do
comércio a retalho local, nos limites do distrito de implantacao da unidade, ou em
representacdes temporarias de produtos regionais, até uma quantidade de 650 Kg por
ano, ndo carecem de aprovacdo. E no entanto necessario que estes produtores se
registem na DGAV, para o que devem proceder de acordo com as instrucoes constantes
no portal da DGAV;

e Os Estabelecimentos que procedem a extracdo ou processamento de mel ou outros
produtos apicolas, com destino a introducao no mercado, carecem de aprovacao. O
procedimento de aprovacao segue, com adaptacdes, a tramitacdao do licenciamento

19 Produtos transformados resultantes da transformacao dos ovos ou de varios componentes ou misturas de ovos.

20 A fabricacdo de produtos alimentares a partir do mel é uma atividade distinta, classificada na CAE 10893 -
Fabricacdo de outros produtos alimentares diversos, n.e., abrangida pelo SIR. Os estabelecimentos que desenvolvem
esta atividade nao estdo sujeitos a aprovacdo. No entanto, o mel que utilizam como matéria-prima deve ser
proveniente de um estabelecimento aprovado.
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industrial. A direcao regional de agricultura e pescas da area de localizacao do
estabelecimento coordena o processo.

Atualmente, o procedimento de licenciamento industrial decorre na plataforma eletronica

disponivel no balcao do empreendedor. Como esta plataforma esta exclusivamente adaptada as

atividades industriais, nao €& possivel fazer tramitar o processo de aprovacao destes
estabelecimentos através da plataforma, devendo o mesmo ser apresentado, em papel, junto
das direcoes regionais de agricultura e pescas.

16.8 Centros de distribuicdo de supermercados

A atividade desenvolvida nestes estabelecimentos, que funcionam como plataformas logisticas
de apoio ao abastecimento dos estabelecimentos de venda a retalho do mesmo operador, é
considerada uma atividade de comércio retalhista, razao pela qual estes estabelecimentos nao
carecem de aprovacao. No entanto, este enquadramento assenta no pressuposto de que nao ha
fornecimento de outros operadores do setor alimentar ou de que, se ha, esse fornecimento é
uma atividade marginal, localizada e restrita’. Se assim nao for, o estabelecimento carece de
aprovacao.

Esclarecimento 16.9 Producao de rebentos

11/2013 ; o )
A atividade de producdo de rebentos’ constitui um caso especial por ser a
Aprofunde a - . . , . .
informacao sobre este Unica atividade que carece de aprovacao em que os géneros alimenticios

assunto consultando o produzidos sao de origem nao animal.

Esclarecimento
11/2013, disponivel no

portal da DGAV.

A aprovacao dos estabelecimentos que produzem rebentos € uma norma
recente, estabelecida pelo Regulamento (CE) n.° 210/2013. Este diploma
entrou em vigor apos o grave surto alimentar de 2011, em que 56 pessoas
morreram e mais de 4000 foram hospitalizadas devido a ingestao de

rebentos contaminados com uma estirpe patogénica de Escherichia coli.

16.10 Navios-congeladores e navios-fabrica

A atividade de preparacao e/ou transformacao de produtos da pesca, em navios que pescam,
esta incluida na atividade com a CAE 03111 - Pesca Maritima?', nao abrangida pelas disposicoes
do SIR. Nao obstante, estas embarcacdes sao abrangidas pelo Regulamento (CE) n.° 853/2004,
carecendo de aprovacdao pela DGAV. A aprovacdao decorre no ambito do procedimento de
licenciamento, levado a cabo pela DGRM.

Por oposicao, a aprovacao nao € aplicavel as embarcacoes da producao primaria que apenas
desenvolvem a atividade de pesca e as seguintes operacoes associadas, a bordo: abate, sangria,
descabecamento, evisceracao, remocao de barbatanas, refrigeracao e acondicionamento.

2 CAE 03111 - Pesca maritima: Compreende as atividades de pesca maritima (em alto mar, costeira e local) de peixes
e de outros grupos de animais marinhos (moluscos, crustaceos, cetaceos, tartarugas, etc.). Inclui a pesca por navios-
fabrica que pescam e submetem os produtos da pesca a uma ou varias operacdes de preparacao e/ou transformacao.
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16.11 Lotas

As lotas sao estabelecimentos onde a empresa pUblica Docapesca - Portos e Lotas, SA leva a cabo

o servico de primeira venda de pescado. Esta atividade é abrangida pelas disposicoes do
Regulamento (CE) n.° 853/2004, pelo que as lotas sao aprovadas pela DGAV, no ambito do
procedimento de licenciamento levado a cabo pela DGRM.

16.12 Centros de expedicao e depura¢cao de moluscos bivalves vivos

Os centros de expedicao e depuracao de moluscos bivalves vivos (MBV) sao estabelecimentos
onde se procede a rececao, depuracdao, embalamento e expedicdo de MBV. A atividade
desenvolvida nestes estabelecimentos, integrada na CAE 463817, esta sujeita a autorizacio do
municipio, nos termos do RJACSR, e a aprovacao da DGAV.

Concomitantemente, estes estabelecimentos estao sujeitos a licenciamento pela DGRM, no
ambito do Decreto-Lei n.° 40/2017, de 4 de abril.

16.13 Depositos de produtos da pesca e moluscos bivalves vivos

Alguns operadores desenvolvem uma atividade que consiste na compra de produtos da pesca
e/ou MBV no estado vivo, na armazenagem desses produtos num estabelecimento e na sua venda
a outros operadores. Os estabelecimentos onde estes produtos sao armazenados carecem de
aprovacao da DGAV, que decorre no ambito do procedimento de licenciamento estabelecido no
Decreto-Lei n.° 40/2017, de 4 de abril, coordenado pela DGRM. Simultaneamente, esta atividade
€ abrangida pelo RJACSR, uma vez que se trata de atividades de natureza comercial.

Licenciamento de estabelecimentos de culturas marinhas

0O regime de licenciamento comercial (RJACSR) nao esta devidamente articulado com o
regime de licenciamento dos estabelecimentos de culturas marinhas (Decreto-Lei n.°
40/2017), pelo que os operadores devem tomar as devidas precaucoes para assegurar o
cumprimento das obrigacoes que decorrem dos dois regimes e que os estabelecimentos
(centro de expedicdo e depuracdao de MBV e depésitos de produtos da pesca e MBV
vivos) sao aprovados pela DGAV.

16.14 Mercados abastecedores e mercados municipais

Os mercados abastecedores, cuja instalacao esta sujeita a autorizacao do municipio, nos termos
do RJACSR, carecem de aprovacao, se nos mesmos se proceder ao comércio por grosso de
alimentos de origem animal que exijam condicoes de temperatura controlada ou a armazenagem

frigorifica de alimentos de origem animal.

Os mercados municipais, igualmente abrangidos pelo RJACSR, estao sujeitos a aprovacao da
DGAV apenas quando integrarem espacos onde se proceda a armazenagem de géneros
alimenticios de origem animal que carecam de conservacao a temperatura controlada e que se
destinem ao fornecimento de outros estabelecimentos, para além dos localizados no mercado, a

ndo ser que esse fornecimento seja uma atividade marginal, localizada e restrita'.

22 CAFE 46381 - Comércio por grosso de peixe, crustdceos e moluscos

15



http://www.docapesca.pt/
https://www.dgrm.mm.gov.pt/xportal/xmain?xpid=dgrm&xpgid=homeV2
https://www.dgrm.mm.gov.pt/xportal/xmain?xpid=dgrm&xpgid=homeV2
https://www.dgrm.mm.gov.pt/xportal/xmain?xpid=dgrm&xpgid=homeV2

16.15 Aquiculturas
As aquiculturas requerem, face as regras zoossanitarias em vigor”, de um nimero de
autorizacdo da DGAV, atribuido neste ambito®.

Quando o operador pretende colocar os produtos da pesca ou moluscos bivalves vivos
diretamente em estabelecimentos do comércio retalhista, isto &, sem que passem por um
estabelecimento aprovado, a aquicultura devera estar dotada ela propria de um
estabelecimento de manipulacao, adequado para o efeito, aprovado pela DGAV. Nestes casos, a
aprovacao decorre no ambito do procedimento de licenciamento previsto no Decreto-Lei n.°
40/2017, coordenado pela DGRM ou pelo ICNF, consoante a aquicultura for em aguas
marinhas/de transicao ou em aguas doces.

A aprovacao da DGAV nao é necessaria se a colocacdao direta no comércio a retalho (e o
fornecimento direto do consumidor final) for uma atividade marginal e localizada?®. Este
fornecimento direto carece de registo na DGAV, de acordo com os artigos 4.° e 11.° da Portaria
n.° 74/2014, efetuado nos termos constantes no portal da DGAV. Salienta-se que tratando-se de

moluscos bivalves, o fornecimento direto ndo é admitido.

16.16 Comercializacdo de caracois

Os estabelecimentos onde se procede a armazenagem e embalamento de caracois destinados ao
consumo humano deverao ser aprovados pela DGAV, na medida em que os caracodis sao géneros
alimenticios cuja armazenagem requer controlo de temperatura. A aprovacao nao € necessaria
para os estabelecimentos da producao primaria que apenas manipulam os caracois produzidos na
exploracio onde se situam®.

16.17 Estabelecimentos exportadores de alimentos compostos

Alguns paises terceiros para onde sdo exportados alimentos compostos'' exigem que os
estabelecimentos exportadores sejam aprovados pela DGAV e que as remessas exportadas sejam
acompanhadas por um certificado emitido por um veterinario oficial. Esses estabelecimentos,
ainda que nao tenham de ser aprovados no ambito da legislacao comunitaria e nacional, poderao
ter de ser aprovados, com vista a dar cumprimento as imposicées dos paises de destino. Podera
consultar mais informacao sobre esta matéria no portal da DGAV.

2 Constantes do Decreto-Lei n.° 152/2009, de 2 de julho.
24 para mais informacao sobre este assunto, consulte o portal da DGAV.

B Considera-se, neste ambito, que o fornecimento do consumidor final e/ou do comércio local que abastece
diretamente o consumidor final é uma atividade marginal e localizada se for até a quantidade maxima de 30 Kg por
dia e 150 Kg por semana e os estabelecimentos fornecidos se localizem no mesmo concelho da aquicultura ou em
concelhos limitrofes.

% A producdo caracéis (incluindo a embalagem, armazenagem e comercializacdo dos caracéis produzidos) é uma
atividade que se insere na CAE 01494 Outra produgdo animal, n. e., sendo abrangida pelas disposicoes do Regime de
Exercicio da Atividade Pecuaria, aprovado pelo Decreto-Lei n.° 81/2013, de 14 de junho. A armazenagem,
embalamento e comercializacao de caracéis (ndo produzidos pelo mesmo operador) € uma atividade que se insere na
CAE 46382 Comércio por grosso de outros produtos alimentares, n. e., abrangida pelo RJACSR e que carece de
autorizacao do Municipio e aprovacao da DGAV.
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17. Suspensao da aprovacao

Apds a aprovacao dos estabelecimentos, a DGAV efetua, sem necessidade de aviso prévio dos
operadores, controlos regulares aos estabelecimentos, que sao planificados em funcao do risco,
nos termos dos Regulamentos (CE) n.° 882/2004 e n.° 854/2004. Se, no decorrer desses controlos
oficiais, se verificar que as normas relativas a seguranca dos géneros alimenticios nao sao
cumpridas, sao tomadas medidas que podem incluir a suspensao da aprovacao. A suspensao pode
ser total ou parcial, se disser respeito a todas as atividades aprovadas, ou apenas a uma parte
das atividades. A suspensao € um processo reversivel, em funcao das medidas tomadas pelo
operador.

18. SIPACE

A DGAV utiliza o SIPACE? para registar os operadores, os estabelecimentos e os controlos oficiais
que efetua. Este sistema é também utilizado pelos operadores para terem conhecimento do
resultado dos controlos oficiais efetuados nos seus estabelecimentos.

O SIPACE permite manter atualizadas as listas oficiais de estabelecimentos, disponiveis sem
restricoes de acesso no portal da DGAV. Este sistema permite também extrair um documento

oficial que contém os dados dos estabelecimentos, incluindo as atividades que estao
autorizadas. O documento pode ser extraido em portugués ou inglés.

7 sistema de Informacdo do Plano de Aprovacdo e Controlo de Estabelecimentos. Para mais informacdo sobre este
sistema, consulte o portal da DGAV.
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https://sipace.dgv.min-agricultura.pt/Estabelecimentos/PublicacaoNCV
http://www.dgv.min-agricultura.pt/portal/page/portal/DGV/genericos?actualmenu=23555&generico=2182801&cboui=2182801
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REGISTO DE ESTABELECIMENTO

Operador  Constantino & Sobrinhos, Lda

Morada do Operador Rua dos Sobreiros, n.2 152

Céd. Postal & Localidade 2674-908 Contovelo NIF 209550040

Nome Estabelecimento  Constantino & Sobrinhos, Lda
NCV/Registo R 61

NIl PT5AA16175

Morada Estabelecimento  Rua dos Sobreiros, n.2 152

Céd. Postal & Localidade  2674-908 Contovelo Concelho  Loures

Atividades Autorizadas

Secgdo Secgdo Il - Carne de Aves e Lagomorfos
Atividade Matadouros de aves e Lagomorfos
Espécies Frango, Frango do campo, Perus

Detalhe Abate de aves

Secgdo Secgdo Il - Carne de Aves e Lagomorfos
Atividade Salas de Desmancha de Aves e/ou Lagomorfos
Espécies

Detalhe Desmancha de aves, Desmancha de lagomorfos

Secgdo Secgdo V - Carne Picada, Preparados de Carne e Carne Separada Mecanicamente
Atividade Estabelecimento de produgdo de preparados de carne
Espécies
Detalhe
Secgdo Secgdo V - Carne Picada, Preparados de Carne e Carne Separada Mecanicamente
Atividade Estabelecimento de produc3o de carnes picadas
Espécies
Detalhe

Secgdo Reg. 183/2005 - Operadores de subprodutos e produtos derivados de origem animal

Atividade Produtor de subprodutos e derivados - origem animal
Espécies
Detalhe

1. Ainformago constante deste documento deve ser confirmada nas listas oficiais de estabelecimentos, disponiveis aqui.

SIPACE - Sistema de Informag 3o do Plano de Aprovagio e Controlo de Estabelecimentos

Dados retirados do SIPACE no dia  23-05-2017

Estado do NCV/Registo' Aprovado

Estado do NII' Registado

dg_a:\:/
/7;

/

L/

1. O documento é emitido com uma
data, uma vez que o seu conteldo é
dinamico (pode mudar de um dia
para o outro).

2. 0 documento contém o nome do
operador (empresa ou pessoa a nivel
individual) e 0 nome do
estabelecimento (muitas vezes sao o
mesmo).

3. O campo “NCV/Registo” indica o
Numero de Controlo Veterinario ou
o Namero de Registo do
estabelecimento, consoante este
seja aprovado ou registado. Os
valores do campo “Estado do
NCV/Registo” podem ser
“Aprovado”, “Aprovado
condicionalmente”, “Registado”,
“Suspenso” ou “Cancelado”.

4. O NIl é o Numero de Identificacdo
Individual do estabelecimento,
aplicavel apenas aos
estabelecimentos que desenvolvem
atividades no ambito da alimentacéao
animal.

5. O documento contém a descrigao
das atividades que estao autorizadas
ou registadas no estabelecimento.

8. Para os estabelecimentos aprovados, a terminologia
utilizada na identificagdo das seccoes e atividades esta
de acordo com o Anexo Il do Reg n.° 853/2004 e com
as regras estabelecidas pela Comissao Europeia para as

economicas (CAE Rev.3). As seccdes correspondem a
agrupamentos de atividades afins, criados pela DGAV.

listas de estabelecimentos oficiais.
Para os estabelecimentos registados, as atividades
seguem a logica da classificacdo das atividades

7. Uma vez que o estado
dos estabelecimentos é
dindmico, a informacéo
constante deste
documento apenas é
valida no exato
momento da sua
extracao do SIPACE.

6. O campo “Espécies” identifica as
espécies animais (matadouros e salas
de desmancha) ou os produtos
envolvidos na laboracao dos
estabelecimentos.

0 campo “Detalhe” é usado para
caracterizar de modo mais preciso
atividades que englobam processos
tecnologicos bastante distintos (ex:
fabrico de produtos a base de carne).
Exceto para a atividade de abate, a
descricao da atividade efetuada nos
campos detalhe e espécies nao limita
a possibilidade de os operadores
desenvolverem outros processos
tecnologicos abrangidos pela
atividade em causa.

19. Arvore de decisio

colocadas ao utilizador.

A arvore de decisao abaixo é o resultado de uma tentativa de esquematizacao dos principios e
regras aplicaveis a aprovacao dos estabelecimentos do setor alimentar. Para a sua correta
utilizacdo é essencial que sejam consideradas as notas que complementam as questoes
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Estabelecimentos do setor alimentar - PRODUCAO PRIMARIA
Aprovacao ou registo?
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Estabelecimentos do setor alimentar - INDUSTRIA

Aprovagao ou registo?
Arvore de decisio
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Estabelecimentos do setor alimentar - COMERCIO

Trata-se de um estabelecimento cuja atividade
principal é de natureza comercial®>?

E exercida a atividade de armazenagem
frigorifica ou de comércio por grosso de géneros

Aprovac3o ou registo?
Arvore de decisdo

A arvore de decisdo
ndo enquadra o
estabelecimento®>.

alimenticios de origem animal que exijam
temperatura controlada®®?

@ 4— reembalagem de géneros alimenticios de
origem animal®?
APROVACAO®

APROVACAO”

No estabelecimento procede-se a

!
o>

A

Sim

O estabelecimento dispbde de secgdo acesséria onde sdo
desenvolvidas atividades industriais>® nas quais s30
utilizados, como matérias-primas, géneros alimenticios de
origem animal ndo transformados®’?

Os géneros alimenticios fabricados nessa secgao
acessoria destinam-se exclusivamente ao
q a . 3 18
fornecimento direto do consumidor final™?

4
Sim @ N3o

O fornecimento de outros estabelecimentos
constitui uma atividade marginal, localizada e

restrita’®?

»( REGISTO*

y
GPROVACKOBD CREGlSTO“)
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Notas complementares da arvore de decisao:

1. Nos termos do Reg 178/2002, a producao primaria consiste na producao, criacdo ou cultivo de produtos primarios,
incluindo a colheita e a ordenha e a criacao de animais antes do abate; abrange também a caca, a pesca e a colheita
de produtos silvestres.

2. Nos termos do Reg 208/2013, “rebentos” sao o produto obtido pela germinacao de sementes e o seu crescimento
em agua ou noutro meio, colhido antes do aparecimento de folhas verdadeiras e destinado a ser consumido inteiro,
incluindo a semente.

3. O processo de aprovacédo ¢é iniciado, a pedido do operador, nos termos constantes do Esclarecimento 11/2013,
disponivel no portal da DGAV no endereco abaixo:

http://www.dgv.min-agricultura.pt/portal/page/portal/DGV/genericos?generico=12724845&cboui=12724845.

4. A atividade de extracao e embalagem de mel é englobada na atividade econdmica com a CAE 01491 Apicultura.

5. Conforme as disposicoes conjugadas do artigo 2.° do DL 1/2007 e do artigo 4.° da Portaria 74/2014, a Unidade de
Producdo Primaria pode fornecer o consumidor final ou o comércio a retalho local, no mesmo distrito, ou em
representacgoes temporarias de produtos regionais, numa quantidade maxima de 650 Kg por ano.

6. Trata-se, neste caso, de uma Unidade de Producao Primaria (UPP) conforme definido no artigo 2.° do DL 1/2007. Os
procedimentos especificos relativos ao registo constam dos artigos 3.° e 4.° do mesmo DL. Mais informacédo e o modelo
de requerimento estao disponiveis no portal da DGAV no endereco abaixo:

http://www.dgv.min-agricultura.pt/portal/page/portal/DGV/genericos?generico=330875&cboui=330875.

7. Nos termos do artigo 6.° do DL 1/2007, a aprovacao dos estabelecimentos decorre nos termos do SIR, sendo a DRAP
a entidade responsavel pela coordenacao do procedimento.

8. As operacdes de preparacdo ou transformacao efetuadas a bordo, que vao para além do abate, sangria,
descabecamento, evisceracao, remocao de barbatanas, refrigeracao e acondicionamento, nao sao, nos termos da
legislacao alimentar comunitaria, atividades da producdo primaria. No entanto, em termos de classificacdo das
atividades econdmicas, essas atividades, quando efetuadas em embarcacdes que pescam, sdao englobadas na CAE
03111 Pesca Maritima. Caso sejam efetuadas em embarcacdes que ndo pescam (ou seja, que preparam ou
transformam produtos da pesca pescados por outras embarcacdes) a atividade econdmica insere-se numa das CAE
1020 (de natureza industrial, abrangidas pelo SIR).

9. A aprovacao decorre no ambito do licenciamento da atividade de pesca, levado a cabo pela DGRM.

10. A questao é pertinente pelo facto de a atividade de aquicultura (CAE 03210 ou 03220, conforme se trate de aguas
marinhas/transicdo ou aguas doces) englobar também a producao de algas e de outras plantas marinhas. Também as
aquiculturas que consistem exclusivamente em unidades de reproducao, nao produzem géneros alimenticios de origem
animal.

11. Considera-se que os géneros alimenticios sao colocados diretamente no retalho quando saem da aquicultura com
destino a um estabelecimento do comércio retalhista, sem passarem por um estabelecimento aprovado.

12. Nos termos do artigo 4.° da Portaria 74/2014, é permitido o fornecimento de até 30 Kg de produtos da pesca por
dia, com o maximo de 150 Kg por semana, pelo produtor primario, diretamente ao consumidor final, a
estabelecimentos de comércio retalhista local (concelho e concelhos limitrofes) que abastecam diretamente o
consumidor final ou a restauracao, sem que haja necessidade de aprovacao do estabelecimento.

13. O registo da aquicultura decorre no ambito no procedimento de licenciamento, levado a cabo nos termos do DL
40/2017 pela DGRM ou ICNF, consoante se trate de aquiculturas em aguas marinhas/transicdo ou em aguas doces. O
fornecimento direto do consumidor final ou do retalho local carece de registo especifico na DGAV, a efetuar nos
termos do artigo 11.° da Portaria 74/2014. Mais informacao sobre este registo e o requerimento que deve ser utilizado
estao disponiveis no portal da DGAV no endereco abaixo:

http://www.dgv.min-agricultura.pt/portal/page/portal/DGV/genericos?generico=306804&cboui=306804.

14. Se forem colocados géneros alimenticios diretamente no retalho, em condicées diferentes das referidas no niUmero
12, a aquicultura deve ser aprovada pela DGAV. Nesses casos, a aprovacao decorre no ambito do procedimento de
licenciamento, levado a cabo nos termos do DL 40/2017 pela DGRM ou ICNF, consoante se trate de aquiculturas em
aguas marinhas/transicao ou em aguas doces.

15. Nas atividades pecuarias, o registo decorre do processo de licenciamento, coordenado pelas DRAP, no ambito do
REAP - Regime de Exercicio da Atividade Pecuaria, aprovado pelo DL 81/2013, ao qual estas atividades estdo sujeitas.
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Para as outras atividades primarias (por exemplo, as atividades agricolas) ndo estdo estabelecidos procedimentos
relativos ao registo dos operadores e dos estabelecimentos, no ambito do Reg 852/2004.

16. As atividades industriais sdo abrangidas pelo SIR - Sistema de IndUstria Responsavel, aprovado pelo DL 169/2012,
alterado e republicado pelo DL 73/2015.

17. Sao “géneros alimenticios de origem animal nao transformados” os géneros alimenticios de origem animal que ndo
tenham sido submetidos a transformacao (acdo que assegura uma modificacdo substancial do produto inicial por
aquecimento, fumagem, cura, maturacdo, secagem, marinagem, extracao, extrusao ou uma combinacoes destes
processos), incluindo produtos que tenham sido divididos, separados, seccionados, desossados, picados, esfolados,
moidos, cortados, limpos, aparados, descascados, triturados, refrigerados, congelados ou ultracongelados. Sao
exemplos de géneros alimenticios de origem animal ndo transformados: carne fresca, carne picada, preparados de
carne (espetadas, hamburgueres, almondegas, salsichas frescas), produtos da pesca frescos e congelados, moluscos
bivalves vivos, ovos e leite cru (antes da pasteurizacdo ou ultrapasteurizacao). Sao exemplos de géneros alimenticios
de origem animal transformados: produtos a base de carne (fiambre, chouricos, presunto, salsichas tipo Frankfurt,
alheiras, etc.), produtos da pesca fumados, cozidos ou em conserva, ovoprodutos e o leite pasteurizado ou
ultrapasteurizado.

18. A preparacdo ou fabricacdo de géneros alimenticios com vista ao fornecimento direto do consumidor final é
considerada, para efeitos de aplicacao da legislacdo alimentar comunitaria, uma atividade de comércio retalhista, nao
obstante o facto de a atividade ser classificada, em termos de classificacao das atividades econémicas, uma atividade
industrial. O fornecimento direto do consumidor final, pelo operador responsavel pelo estabelecimento de fabrico,
pode ser feito no estabelecimento de fabrico, mas também em feiras ou mercados ou por entrega na casa do cliente.

19. O registo decorre do processo de licenciamento no ambito do SIR, coordenado pelo Municipio (uma vez que o
estabelecimento sera classificado como tipo 3, salvo as situagdes excecionais em que o estabelecimento seja
abrangido por um dos regimes previstos nas alineas a) a d) do n.° 1 ou no n.° 2 do artigo 11.° do SIR).

20. Nos termos do artigo 12.° da Portaria 74/2014, o fornecimento de outros estabelecimentos constitui uma atividade
marginal, localizada e restrita quando se observam, cumulativamente, as seguintes condicoes: i) os estabelecimentos
fornecidos situam-se no mesmo concelho ou nos concelhos limitrofes do concelho do estabelecimento de fabrico; ii) a
quantidade fornecida nao ultrapassa 10% da quantidade comercializada, com referéncia ao total anual comercializado
e iii) os estabelecimentos a quem sdo fornecidos os géneros alimenticios sdo estabelecimentos de restauracao,
cantinas de empresas, restauracao em instituicoes ou outros estabelecimentos com atividades similares.

21. A aprovacao decorre no ambito do processo de licenciamento, nos termos do SIR. A entidade coordenadora é a
DRAP ou o IAPMEI, em funcao da CAE, como previsto no n.° 2 do artigo 13.° do SIR e no Anexo Il do SIR.

22. Habitualmente, os géneros alimenticios fabricados a partir de matérias-primas de origem animal transformadas e
de outras matérias-primas de origem nao-animal, sao considerados alimentos compostos, que estao excluidos da
aplicacao do Reg 853/2004. Sao exemplos de alimentos compostos: pizas com fiambre, chourico, presunto, queijo
e/ou outros géneros alimenticios de origem animal transformados, gelados feito com leite em pé ou leite tratado
termicamente e sem ovos, maionese feita com ovo pasteurizado ou outros ovoprodutos, sanduiches com fiambre,
queijo, presunto, atum e/ou outros géneros alimenticios de origem animal nao transformados. Os estabelecimentos
que os fabricam nao carecem de aprovacao. Contudo, a adicao de um produto de origem vegetal a um produto
transformado de origem animal nao significa automaticamente que o alimento resultante deixe de ser considerado um
género alimenticio de origem animal. E o caso dos iogurtes feitos a partir de leite pasteurizado ou ultrapasteurizado,
aos quais sao adicionados frutas, que nao deixam de ser considerados géneros alimenticios de origem animal.
Consequentemente, os estabelecimentos que produzem esses iogurtes carecem de aprovacao da DGAV.

23. Esta situacdo nado esta devidamente enquadrada no SIR, nem os procedimentos de licenciamento (por exemplo, a
sequéncia de perguntas de enquadramento da atividade na plataforma do licenciamento) estdao ajustados para
assegurar a aprovacao do estabelecimento, pelo que os operadores devem contactar a DGAV de modo a assegurar a
aprovacao do estabelecimento.

24. O registo do estabelecimento decorre do procedimento de licenciamento, no ambito do SIR.

25. Com algumas excecodes (ex: a atividade de comércio a retalho por correspondéncia ou via internet - CAE 47910), as
atividades comerciais sao abrangidas pelo RJACSR - Regime Juridico de Acesso e Exercicio das Atividades de Comércio,
Servicos e de Restauracao, aprovado pelo DL 10/2015.

26. A armazenagem frigorifica (CAE 52101) consiste na atividade de armazenagem de mercadorias por conta de
terceiros, sujeitas a conservacao pelo frio. As atividades de comércio por grosso de géneros alimenticios de origem
animal a que nos referimos podem corresponder as classificadas com as CAE 46320, 46331 e 46381. Os
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estabelecimentos s6 terao de ser aprovados se, no ambito dessas atividades de comércio por grosso, forem
armazenados géneros alimenticios de origem animal que exijam condicdes de armazenagem a temperatura
controlada. Por exemplo, nado terdo de ser aprovados os estabelecimentos onde os géneros alimenticios de origem
animal sdo armazenados a temperatura ambiente (conservas de peixe e carne, leite UHT, ovos, etc.)

27. A aprovacao decorre no ambito do procedimento de autorizacdo do Municipio, previsto no artigo 5.° do RJACSR.

28. Ha estabelecimentos cujas atividades consistem no comércio por grosso de géneros alimenticios de origem animal
cuja armazenagem ¢é efetuada a temperatura ambiente, mas que procedem a reembalagem desses géneros
alimenticios (por exemplo, fazem reembalagem de leite em po). Esses estabelecimentos sdao abrangidos pelas
disposicoes do Reg 853/2004 e consequentemente devem ser aprovados pela DGAV.

29. Esta situacdo nao esta devidamente enquadrada no RJACSR nem os procedimentos de licenciamento (por exemplo,
a sequéncia de perguntas de enquadramento da atividade na plataforma do licenciamento) estdao ajustados para
assegurar a aprovacao do estabelecimento, pelo que os operadores devem contactar a DGAV de modo a assegurar a
aprovacao do estabelecimento.

30. Os estabelecimentos de comércio a retalho e de restauracdao podem dispor de seccdes acessorias destinadas ao
desenvolvimento de atividades industriais, que constituam elemento de suporte ou complemento da atividade de
comércio ou de restauracdo. Essas seccdes, sob as condicdes definidas nesse regime, sdo licenciadas nos termos do
RJACSR e nao do SIR.

31. O registo decorre no ambito do procedimento de mera comunicagao prévia, nos termos do RJACSR.

32. Esta situacdo nao esta devidamente enquadrada no RJACSR nem os procedimentos de licenciamento (por exemplo,
a sequéncia de perguntas de enquadramento da atividade na plataforma do licenciamento) estdo ajustados para
assegurar a aprovacao do estabelecimento, pelo que os operadores devem contactar a DGAV de modo a assegurar a
aprovacao do estabelecimento.

33. Partimos do pressuposto de que todos os estabelecimentos do setor alimentar se inserem no ambito da producéo
primaria, da atividade industrial ou da atividade comercial. Esta arvore de decisao nao é aplicavel ao transporte de
géneros alimenticios, atividade para a qual nao estao definidos procedimentos de registo, no ambito do Reg 852/2004.
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20. Correspondéncia entre atividades aprovadas e CAE

Parte A - Géneros alimenticios de origem animal

Seccao Atividade CAE Observacées
52101 Armazenagem frigorifica
46320 Comércio por grosso de carne e
produtos a base de carne
N Apenas se os produtos
Entreposto frigorifico 46331 Comércio por grosso de leite, seus | forem armazenados a
derivados e ovos temperatura
46381 Comarai p - controlada.
Seccdo 0 omércio por grosso de peixe,

Atividades gerais

crustaceos e moluscos

Centro de reacondicionamento
e/ou reembalamento

46320 Comércio por grosso de carne e
produtos a base de carne

46331 Comércio por grosso de leite, seus
derivados e ovos

46381 Comércio por grosso de peixe,
crustaceos e moluscos

0 estabelecimento
carece sempre de
aprovacao, ainda que os
produtos sejam
armazenados a
temperatura ambiente.

Matadouros de ungulados

Carne de caca de
criacao

Sala de desmancha de caca de
criacao

Centro de recolha de caca
selvagem

Seccéo | domésticos
Carne de ungulados 10110 Abate de gado (producao de carne)
domésticos Sala de desmancha de
ungulados
10110 Abate de gado (producao de carne) se sedtratar dde umlh
Matadouros de aves e matadouro de coelhos.
lagomorfos
¢ 10120 Abate de aves (producao de carne) fneaigdtgif'ir d?eeaL\I/Zs
Seccao Il i
Carne de aves e Se se tratar de uma sala
lagomorfos 10110 Abate de gado (producao de carne) | de desmancha de carne
Sala de desmancha de aves de coelho.
e/ou lagomorfos Se se tratar de uma sala
10120 Abate de aves (producao de carne) | de desmancha de carne
de aves.
Seccao Il Matadouros de caca de criacao

Nao existem CAE que
enquadrem
devidamente estas
atividades. Por analogia
com outras atividades,

Carne picada,
preparados de carne e
carne separada
mecanicamente

Estabelecimento de producao
de carnes picadas

Estabelecimento de producao
de carnes separadas
mecanicamente

10130 Fabricacao de produtos a base de
carne

Seccao VI
Produtos a base de
carne

Estabelecimento de producao
de produtos a base de carne

10130 Fabricacao de produtos a base de
carne

Seccao IV 3 enquadrar-se-ao nas
Estabelecimento de CAE 10110 ou 10120
Carne de caca - = ’
; manipulacao de caca selvagem consoante se tratar de
selvagem ,
mamiferos ou aves.
Sala de desmancha de caca
selvagem
Estabelecimento de producao
de preparados de carne
Seccao V prep

25




Seccao Atividade CAE Observacgées
Centros de expedicao de
moluscos bivalves vivos
- 46381 Comércio por grosso de peixe, crustaceos e
; Centros de depuracao e moluscos
Seccdo VIl | expedicao de moluscos
Moluscos | bivalves vivos
bivalves
vivos Centro de processamento 10204 Salga, secagem e outras atividades de
de moluscos bivalves vivos | transformacao de produtos da pesca e aquicultura
Depdsito de moluscos 46381 Comércio por grosso de peixe, crustaceos e
bivalves vivos moluscos
10201 Preparacao de produtos da pesca e da
. aquicultura
Estabelecimento de -
produtos da pesca frescos | 10202 Congelacio de produtos da pesca e da No caso de o estabelecimento
aquicultura proceder a congelacao
q auténoma de produtos.
10201 Preparacao de produtos da pesca e da
aquicultura
. 10202 Congelacao de produtos da pesca e da No caso d? 0 estabel~ec1mento
Estabelecimento de aquicultura proceder a congelacao
produtos da pesca autonoma de produtos.
congelados ou 10203 Conservacao de produtos da pesca e da
transformados aquicultura em azeite e outros 6leos vegetais e
outros molhos
10204 Salga, secagem e outras atividades de
transformacao de produtos da pesca e aquicultura
Lotas 46170 Agentes de comércio por grosso de produtos
alimentares, bebidas e tabaco
No caso dos navios que
03111 Pesca maritima exercem a atividade de
pesca.
10201 Preparacao de produtos da pesca e da
aquicultura
s s 10202 Congelacao de produtos da pesca e da
Seccao VIII Navio Fabrica aquicultura

Produtos da
pesca

10203 Conservacao de produtos da pesca e da
aquicultura em azeite e outros o6leos vegetais e
outros molhos

10204 Salga, secagem e outras atividades de
transformacao de produtos da pesca e aquicultura

No caso dos navios fabrica
que nao exercem a atividade
de pesca.

Navio Congelador

03111 Pesca maritima

No caso dos navios que
exercem a atividade de
pesca.

10202 Congelacao de produtos da pesca e da
aquicultura

No caso dos navios fabrica
que nao exercem a atividade
de pesca.

Mercado grossista

46381 Comércio por grosso de peixe, crustaceos e
moluscos

10201 Preparacao de produtos da pesca e da
aquicultura

10202 Congelacao de produtos da pesca e da
aquicultura

10203 Conservacao de produtos da pesca e da
aquicultura em azeite e outros o6leos vegetais e
outros molhos

10204 Salga, secagem e outras atividades de
transformacao de produtos da pesca e aquicultura

A DGAV aprova as instalacoes
gerais do mercado grossista e
as instalacoes de cada
subunidade contidas no
mercado.

A atividade de gestao dos
mercados grossistas nao se
insere em nenhuma CAE com
relacao a atividades do setor
alimentar.

Deposito de Produtos da
Pesca Vivos

46381 Comércio por grosso de peixe, crustaceos e
moluscos
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Seccao Atividade CAE Observacgées
10510 Industrias do leite e derivados
Secgdo IX Estabelecimento de processamento de -
Leite e leite e produtos lacteos 10520 Fabricacdo de gelados e sorvetes Apenas se for usado leite cru
produtos como matéria-prima.
lacteos arci i
Centros de recolha de leite 463}1 Comércio por grosso de leite, seus
derivados e ovos
Se for consequente a
01470 Avicultura producao de ovos pelo mesmo
Centro de Embalagem e Classificacao operador.
de Ovos i lizaca
46331 Comércio por grosso de leite, seus se houvedr c9g1erc1allzagao de
derivados e ovos ovos produzidos por outros
Seccdo X operadores.
2\\//35; dutos Estabelecimento de Processamento de | 10893 Fabricacao de outros produtos
P Ovos alimentares diversos, n.e.
Estabelecimento de Producao de Ovo 10893 Fabricacao de outros produtos
Liquido alimentares diversos, n.e.
Centro de recolha de Ovos 463_31 Comeércio por grosso de leite, seus
derivados e ovos
ﬁg:ﬁ::(ﬁ ra Estabelecimento de processamento de | 10893 Fabricacao de outros produtos
e caracdis pernas de ra ou caracois alimentares diversos, n.e.
Seccdo XIl | Centro de recolha de gorduras animais 46332 Comercio por grosso de azeite, oleos
Gorduras e gorduras alimentares
animais 10110 Abate de gado (producio d
fundidase | Centros de processamento de gorduras ate de gado (producao de carne) | conspante o tipo de gorduras
torresmos animais fundidas e torresmos 10120 Abate de aves (producio de carne) utilizadas.
Seccéo XIII Centro de recolha de estomagos, 46382 Comércio por grosso de outros
Estdmagos bexigas e intestinos produtos alimentares, n.e.
bexigas e Centro de processamento de
Intestinos estdmagos, bexigas e intestinos 10110 Abate de gado (producdo de carne)
tratados
tratados
Centro de recolha de gelatina 46382 Comgrao por grosso de outros
Seccdo XIV produtos alimentares, n.e.
Gelatinas PR
Centros de processamento de gelatina 10.893 Fabrlca.gao de outros produtos
alimentares diversos, n.e.
Centro de recolha de colagénio 46382 Comgrcm por grosso de outros
Seccdo XV produtos alimentares, n.e.
Colagenio .. | 10893 Fabricacéo de outros produtos
Centros de processamento de colagénio | _. .
alimentares diversos, n.e.
Seccao XVI Estabelecimento de processamento de 01491 Apicultura
Mel mel e produtos apicolas P
Pastelaria 10712 Pastelaria
Fabricacao de bolachas, biscoitos, 10720 Fabricacao de bolachas, biscoitos,
tostas e pastelaria de conservacao tostas e pastelaria de conservacao
Fabricacio de condimentos e temperos 10840 Fabricacdo de condimentos e Os estabelecimentos apenas
temperos tém de ser aprovados se
Fabricacao de refeicGes e pratos pré- 10850 Fabricacao de refeicoes e pratos fofem uc?llza.das mat.erlals- <
cozinhados pré-cozinhados primas ce origem animat nao
transformadas como carne
Seccao XVII | Fabrico de alimentos homogeneizados | 10860 Fabrico de alimentos fresca, produtos da pesca nao
Outras e dietéticos homogeneizados e dietéticos transformados, leite cru e
atividades 0vos, entre outros.

Fabrico de caldos, sopas e sobremesas

10892 Fabrico de caldos, sopas e
sobremesas

Fabrico de outros produtos alimentares
diversos, n.e.

10893 Fabrico de outros produtos
alimentares diversos, n.e.

Cozinhas centrais

56290 Outras atividades de servico de
refeicoes

Os estabelecimentos ndo tém
de ser aprovados se as
refeicoes forem servidas pelo
operador que as preparou,
mesmo que seja noutro local.
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Parte B - Géneros alimenticios de origem

nao-animal

Seccao Atividade CAE Observagdes
Secgéo | = 01130 Cultura de produtos horticolas, raizes e

Producao de rebentos X
Rebentos ; tubérculos
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21. Lista de seccdes, atividades, detalhes e espécies

Seccao Atividade Detalhe Espécies/Produtos
Armazenagem de refrigerados
Carne fresca, Preparados de carne, Carne picada,
Seccio 0 Entreposto frigorifico Carne separada mecanicamente, Produtos a base de
Ativ%dades carne, Produtos da pesca, Moluscos bivalves vivos,
erais Armazenagem de congelados Produtos lacteos, Ovos, Ovoprodutos, Mel, Caracois,
g Outros géneros alimenticios de origem animal e
Géneros alimenticios de origem nao-animal
Centro de reacondicionamento e/ou
reembalamento
Seccéo | Matadouros de ungulados domésticos Congelacao de carne de ungulados
Carne de g getas g Bovinos, Suinos, Ovinos, Caprinos, Ratites, Solipedes
ungulados _ e Leitoes
doﬁwésticos Sala de desmancha de ungulados Congelacao de carne de ungulados
Abate de aves
Abate de lagomorfos Frangos, Frangos do campo, Galinhas reprodutoras,
Matadouros de aves e lagomorfos - Galinhas poedeiras, Galos, Perus, Patos, Gansos,
Congelacao de carne de aves Codornizes e Perdizes
Seccao Il Congelacéo de carne de lagomorfos
Carne de aves e
lagomorfos Desmancha de aves
Sala de desmancha de aves e/ou Desmancha de lagomorfos
lagomorfos Congelacéo de carne de aves
Congelacao de carne de lagomorfos
Seccao Il Matadouros de caca de criacao
Carne de caga L
de criacio Sala de desmancha de caca de criacao
Centro de recolha de caca selvagem
Seccdo IV Estabelecimento de manipulacao de caca .
Carne de caca ; ; Caca maior e Caca menor
’ selvagem ’ ’
selvagem
Sala de desmancha de caca selvagem
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Seccao Atividade Detalhe Espécies/Produtos
Fabrico de espetadas
Fabrico de carnes cortadas temperadas
Fabrico de carnes panadas
Estabelecimento de producao de
Secgao V preparados de carne Fabrico de preparados de carne com carne picada

Carne picada,
preparados de
carne e carne
separada
mecanicamente

Fabrico de preparados de carne com carne separada
mecanicamente

Congelacao de preparados de carne

Estabelecimento de producao de carnes
picadas

Congelacao de carne picada

Bovinos, Suinos, Ovinos, Caprinos, Ratites, Solipedes,
Leitdes, Aves, Lagomorfos, Caca maior e Caca menor

Estabelecimento de producao de carnes
separadas mecanicamente

Fabrico de carne separada mecanicamente por baixa pressao

Fabrico de carne separada mecanicamente por alta pressao

Suinos e Aves

Seccéao VI
Produtos a base
de carne

Estabelecimento de producao de
produtos a base de carne’

Fabrico de produtos a base de carne cozidos

Fabrico de produtos a base de carne fumados (extratos de
fumo)

Fabrico de produtos a base de carne fumados (fumagem
tradicional)?

Fabrico de produtos a base de carne curados

Fabrico de produtos a base de carne em conserva e/ou
semiconserva

Cura de presuntos (acabamento)

Fabrico de produtos a base de carne nao tratados
termicamente

Fabrico de produtos a base de carne marinados

Fabrico de produtos a base de carne com carne separada
mecanicamente

Fabrico de carne separada mecanicamente para incorporacao
em produtos a base de carne

Fabrico de salgados (croquetes, rissois, empadas e afins)

Assadura de carnes®

Fatiagem e/ou corte de produtos a base de carne

Bovinos, Suinos, Ovinos, Caprinos, Ratites, Solipedes,
Leitdes, Aves, Lagomorfos, Caca maior e Caca menor
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Seccao Atividade Detalhe Espécies/Produtos
Centros de expedicao de moluscos bivalves vivos
Centros de depuracao e expedicao de moluscos bivalves vivos

Seccao VII Preparacao de moluscos bivalves

Moluscos Congelacao de moluscos bivalves

bivalves vivos

Centro de processamento de moluscos bivalves vivos

Transformacao de moluscos bivalves de zonas A

Transformacao de moluscos bivalves sem restricao de zonas

Deposito de moluscos bivalves vivos

Seccao VI
Produtos da
pesca

Estabelecimento de produtos da pesca frescos

Preparacao de produtos da pesca frescos

Congelacao de produtos da pesca

Estabelecimento de produtos da pesca congelados ou
transformados

Preparacao de produtos da pesca congelados

Preparacao de produtos da pesca transformados

Descongelacao de produtos da pesca

Fabrico de produtos da pesca em conserva e/ou semiconserva

Fabrico de produtos da pesca salgados ou secos

Fabrico de produtos da pesca cozidos

Fabrico de produtos da pesca fumados

Fabrico de produtos da pesca marinados

Fabrico de salgados (rissois, pastéis, empadas e afins)

Lotas

Navio Fabrica

Navio Congelador

Mercado grossista

Instalacoes comuns de comércio por grosso

Subunidade de comércio por grosso

Preparacao de produtos da pesca frescos em mercado grossista

Preparacao de produtos da pesca congelados em mercado grossista

Comeércio por grosso de moluscos bivalves vivos

Deposito de produtos da pesca vivos

Comeércio por grosso de produtos da pesca vivos

Deposito de Produtos da Pesca Vivos
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Seccao

Atividade

Detalhe

Espécies/Produtos

Seccao IX
Leite e
produtos
lacteos

Estabelecimento de processamento
de leite e produtos lacteos

Fabrico de leite pasteurizado

Fabrico de leite UHT

Fabrico de leites especiais

Fabrico de leite em po ou soro de leite em po

Fabrico de leite para latentes e leite de transicao

Fabrico de leite condensado ou evaporado

Fabrico de leite liofilizado

Fabrico de natas

Fabrico de manteiga

Fabrico de queijo curado a base de leite cru

Fabrico de queijo curado a base de leite tratado termicamente

Fabrico de queijo fresco

Fabrico de queijo fundido

Fabrico de requeijao e afins

Cura de queijos (acabamento/afinacao)

Fabrico de iogurtes e/ou similares (leites fermentados)

Fabrico de sobremesas lacteas

Fabrico de gelados e sorvetes

Fatiagem e/ou corte de queijo

Descasque, preparacao e embalamento de queijo

Congelacao de queijo

Centros de recolha de leite

Vaca, ovelha, cabra

Seccao X
Ovos e
ovoprodutos

Centro de Embalagem e Classificacao
de Ovos

Galinha, Pata, Pintada, Codorniz

Estabelecimento de Processamento
de Ovos

Estabelecimento de Producao de Ovo
Liquido

Centro de recolha de Ovos

Galinha, Pata, Pintada, Codorniz
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Seccao Atividade Detalhe Espécies/Produtos
Seccdo XI = Estabelecimento de processamento de pernas de ra ou Processamento de pernas de ra
Pernas dera e - ~
caracéis caracots Processamento de caracois
Seccéo Xl Centro de recolha de gorduras animais
Go_rduras Bovinos, Ovinos, Caprinos, Aves e
animais Centros de processamento de gorduras animais fundidas e Suinos
fundidas e torresmos
torresmos
SecAgao Xl Centro de recolha de estomagos, bexigas e intestinos Bov,mos, Su1no_s,~0v1nos, Caprinos,
Estomagos, Solipedes e Leitoes
bexigas e R -
intestinos Centro de processamento de estomagos, bexigas e intestinos Bovinos, Suinos, Ovinos, Caprinos,
tratados tratados Solipedes e Leitdes
Seccdo XIV Centro de recolha de gelatina
Gelatinas Centros de processamento de gelatina
Seccdo XV Centro de recolha de colagénio
Colagenio Centros de processamento de colagénio
Processamento de mel
Seccao XVI Estabelecimento de processamento de mel e produtos .
! Processamento de produtos apicolas (exceto mel)
Mel apicolas
Fabrico de géneros alimenticios com mel
Pastelaria Congelacao de produtos de pastelaria
Fabricacao de bolachas, biscoitos, tostas e pastelaria de = .
Y. Congelacao de produtos de pastelaria
conservacao ;
Fabricacao de condimentos e temperos
y 3 , Fabrico de refeigdes e pratos pré-cozinhados

Fabricacao de refeicbes e pratos pré-cozinhados — - - "
Outras Preparacao de sopas pré-cozinhadas
atividades

Fabrico de alimentos homogeneizados e dietéticos

Fabrico de caldos, sopas e sobremesas

Fabricacao de caldos e sopas desidratadas

Fabricacdo de preparados em pé para bolos

Fabricacao de pudins e outras sobremesas

Fabrico de outros produtos alimentares diversos, n.e.

Fabrico de sanduiches, wraps e afins
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1) Ha produtos a base de carne sujeitos a mais do que um processo tecnologico (ex: cura e fumagem, ou cozedura e fumagem). Nesses casos devem ser assinalados os varios
detalhes aplicaveis (no primeiro exemplo assinala-se fabrico de produtos a base de carne curados e fabrico de produtos a base de carne fumados; no segundo exemplo assinala-se
fabrico de produtos a base de carne cozidos e fabrico de produtos a base de carne fumados). Por outro lado, todos os casos em que sejam produzidos produtos nao tratados
termicamente devem ser assinalados com esse detalhe, ndo obstante ser assinalado outro detalhe relativo ao processo tecnologico usado (exemplo: no fabrico de enchidos
fumados que nao sofrem um processamento térmico e no fabrico de presunto devem ser assinalados os seguintes detalhes: no primeiro caso assinala-se fabrico de produtos a
base de carne fumados e fabrico de produtos a base de carne nao tratados termicamente; no segundo caso assinala-se fabrico de produtos curados e fabrico de produtos a base
de carne nao tratados termicamente).

2) Por fumagem tradicional entende-se os processos tecnologicos em que o fumo resultante da combustao de lenha é aplicado nos produtos.

3) No passado, a assadura de carnes era considerada uma atividade, pelo que atualmente diversos estabelecimentos tém ainda esta atividade registada. A DGAV ira proceder a
alteracdo da forma de registo desta atividade, que passara a estar incluida na atividade de producao de produtos a base de carne.

4) Trata-se de sopas prontas para consumo, por oposicdo aos caldos e sopas desidratados, produzidos no ambito da atividade Fabrico de caldos, sopas e sobremesas.
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22. Termos e limites da aprovacao - exemplos

Situacao

Operacédo que se pretende introduzir

E necessario aprovacido da DGAV?

Tenho de informar a DGAV?

Sala de desmancha de ungulados
Espécies: bovinos, suinos, ovinos e
caprinos

Congelacao de carne de ungulados

N&o. A operacao insere-se no ambito da atividade
aprovada.

Sim. Trata-se de um novo processo
tecnoldgico.

Preparacao de carne de cavalo

N&o. A operacao insere-se no ambito da atividade
aprovada.

Sim. A DGAV deve ter conhecimento das
espécies de carne preparadas.

Preparacao de carne de aves

Sim. Trata-se de uma atividade distinta (desmancha de
aves e/ou lagomorfos).

Fabricar preparados de carne de ungulados

Sim. Trata-se de uma atividade distinta (fabrico de
preparados de carne).

Estabelecimento de fabrico de
preparados de carne
Espécies: bovino e suino

Fabricar espetadas com carne de aves

N&o. A operacdo insere-se no ambito da atividade
aprovada.

Sim. A DGAV deve ter conhecimento das
espécies de carne preparadas.

Fabricar carne picada

Sim. Trata-se de uma atividade distinta (fabrico de
carne picada).

Fabricar alheiras

Sim. Trata-se de uma atividade distinta (fabrico de
produtos a base de carne).

Estabelecimento de fabrico de produtos
a base de carne

Detalhes: Fabrico de produtos a base de
carne fumados e curados

Fabricar salsicha fresca

Sim. Trata-se de uma atividade distinta (fabrico de
preparados de carne).

Preparar carne com vista a comercializagao
de carne fresca

Sim. Trata-se de uma atividade distinta (desmancha de
ungulados).

Fabricar produtos a base de carne cozidos

N&o. A operacao insere-se no ambito da atividade
aprovada.

Sim. Trata-se de um novo processo
tecnoldgico.

Entreposto frigorifico

Reembalagem de carnes

Sim. Trata-se de uma atividade distinta
(reacondicionamento e/ou reembalamento).

Congelacao de carne de ungulados

Sim. Trata-se de uma atividade distinta
(reacondicionamento e/ou reembalamento).
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Situacao

Operacédo que se pretende introduzir

E necessario aprovacido da DGAV?

Tenho de informar a DGAV?

Estabelecimento de produtos da pesca
frescos

Detalhes: Preparacao de produtos da
pesca frescos

Congelar produtos da pesca frescos

N&o. A operacao insere-se no ambito da atividade
aprovada.

Sim. Trata-se de um novo processo
tecnologico.

Armazenar e comercializar (ou simplesmente
expedir para outros estabelecimentos)
produtos da pesca frescos produzidos noutro
estabelecimento, sem que sofram qualquer
processamento

Sim. Trata-se de uma atividade distinta (entrepostagem
frigorifica).

Estabelecimento de produtos da pesca
congelados ou transformados
Detalhes: Preparacao de produtos da
pesca congelados e descongelacao de
produtos da pesca

Congelar produtos da pesca frescos

Sim. Trata-se de uma atividade distinta (preparacao de
produtos da pesca frescos).

Estabelecimento de produtos lacteos
Detalhes: fabrico de queijo curado a base
de leite tratado termicamente

Fabricar queijo fresco

N&o. A operacdo insere-se no ambito da atividade
aprovada.

Sim. Trata-se de um novo processo
tecnolodgico.

Fabricar queijo curado a base de leite cru

N&o. A operagao insere-se no ambito da atividade
aprovada.

Sim. Trata-se de um novo processo
tecnologico.

Armazenar e comercializar (ou simplesmente
expedir para outro estabelecimento) leite
cru

Sim. Trata-se de uma atividade distinta (Centro de
recolha de leite).
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23. Informa¢cao complementar relativa aos elementos instrutorios

No pedido de emissao do titulo digital de instalacao
Artigo 21.° do SIR e artigos 5.° a 10.° da Portaria n.® 279/2015

Elemento

Informacao complementar

Identificacdo e caracterizacao dos
produtos (intermédios e finais) a
fabricar

Caracterizar a forma como os produtos sao expedidos, relativamente ao tipo de acondicionamento/embalagem e ao seu
estado fisico (por exemplo: congelados, refrigerados)

Descricao das matérias-primas e
subsidiarias, com indicacao do
consumo anual e a capacidade de
armazenagem para cada uma delas

Indicar se as matérias-primas de origem animal sdo nao transformadas (ex: carne fresca, produtos da pesca frescos,
leite cru e ovos) ou transformadas (ex: produtos a base de carne, produtos da pesca transformados, leite pasteurizado
ou leite em po, ovoprodutos)

Descricao dos processos e
respetivos diagramas de fabrico

e E particularmente relevante a informacao sobre as etapas que s&o pontos criticos de controlo. Por exemplo, é
importante descrever, com indicacdo dos parametros técnicos (tempo, temperatura, pH, entre outros), os processos
de esterilizacao, pasteurizacao, ultrapasteurizacao bem como outros processos destinados a garantir a seguranca
microbioldgica e a estabilidade dos produtos, tais como o aquecimento, a cozedura, salga, fumagem, secagem,
marinagem, entre outros.

e O diagrama de fabrico deve ser complementado com a descri¢ao resumida de cada etapa.

e Os Pontos de Controlo Critico devem estar assinalados no diagrama de fabrico.

Listagem das maquinas e
equipamentos a instalar

Deve ser incluida uma descricao dos seguintes equipamentos:
e Sistemas de insensibilizacao nos estabelecimentos de abate;
e Equipamentos de desinfecdo de equipamentos e utensilios;
e Equipamentos de controlo e registo automatico de temperatura;
¢ Equipamentos de esterilizacao, pasteurizacao, ultrapasteurizacao, tratamento sob alta pressao, irradiacao, ou
outros equipamentos essenciais para garantir a seguranca e a estabilidade dos alimentos;
e Detetores de metais ou outros equipamentos de vigilancia equivalentes.

Planta

e Devem ser identificados os circuitos de fabrico, de pessoal e das matérias subsidiarias.
e Se as matérias-primas e os produtos acabados forem armazenados no mesmo espaco, deve ser identificada a
zona reservada a armazenagem de cada tipo de produto.
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No pedido de emissao do titulo digital de exploracao

Artigo 25.° do SIR e artigo 11.° da Portaria n.° 279/2015

Elemento

Informacao complementar

Elementos instrutdrios do pedido

de titulo digital de exploracao

Para além dos elementos referidos nas alineas a) a ¢) do artigo 11.°, os seguintes documentos podem acompanhar os

processos:

o plano HACCP, incluindo a seguinte informacao, para cada ponto de controlo critico (PCC) considerado:
o Os perigos alimentares a serem controlados no PCC;

o As medidas de controlo;

o Os limites criticos;

o Os procedimentos de monitorizacao e os modelos de registo da monitorizacao;

o As correcoes e acdes corretivas a empreender se houver desvios aos limites criticos;

A documentacao relativa ao sistema de rastreabilidade.

38



24, Lista de derrogacées e adaptacdes

As derrogacoes e adaptacdes passiveis de serem autorizadas pela DGAV, no ambito da aprovacao

dos estabelecimentos e as especificidades que devem ser registadas no processo de aprovacao

sao as seguintes:

Derrogacées previstas nos proprios regulamentos

Requisito

Flexibilidade

Norma aplicavel

Os matadouros de ungulados devem dispor
de instalacdes separadas que possam ser
fechadas a chave ou, se o clima o permitir,
de parques para animais doentes ou
suspeitos de doenca, com drenagem
separada e localizados de forma a evitar a
contaminacao dos outros animais,

a nao ser que a DGAV considere que
essas instalacées ndo sao necessarias.

N.° 1-b), Cap II, An IIl,
Reg 853/2004

Para evitar a contaminacao da carne, os
matadouros de ungulados devem possuir
uma divisao separada para o esvaziamento
e limpeza dos estomagos e intestinos,

a menos que a DGAV autorize, caso a
caso, a separacao dessas operacdes no
tempo

N.° 2-b), Cap I, An lll,
Reg 853/2004

Nos matadouros de ungulados, deve existir
um local separado que disponha de
instalacoes adequadas para a limpeza, a
lavagem e a desinfecao dos meios de
transporte para gado.

Todavia os matadouros nao sao
obrigados a possuir estes locais e
instalacoes se a DGAV assim o permitir
e se existirem nas proximidades locais
e estruturas oficialmente aprovados
para esse fim.

N.° 6, Cap II, An IIl,
Reg 853/2004

Os matadouros de aves de capoeira ou
lagomorfos devem dispor de uma sala
separada para a evisceracao e posterior
preparacao, incluindo a adicao de
condimentos a carcacas de aves de
capoeira inteiras,

a nao ser que a autoridade competente
autorize, caso a caso, a separacao no
tempo dessas operacdes no interior de
um determinado matadouro.

N.° 2-b), Cap Il, Sec
II, An lll, Reg
853/2004

Nas lotas e mercados grossistas deve existir um local que possa ser fechado a
chave, dotado de equipamento adequado, para utilizacao exclusiva da DGAV, se a

DGAV assim o exigir.

N.° 2-a)ii), Cap IlI, Sec
VIII, An lll, Reg
853/2004,

Derrogacdes relativas ao fabrico de alimentos com caracteristicas tradicionais

Requisito

Flexibilidade

Norma aplicavel

Nas superficies (incluindo as dos
equipamentos) das zonas em que 0s
géneros alimenticios sao manuseados,
nomeadamente as que entram em contacto
com os géneros alimenticios devem ser
utilizados materiais lisos, lavaveis,
resistentes a corrosao e nao toxicos.

Durante o processo de cura do «Queijo
Picante da Beira Baixa» e do designado
«Queijo Queimoso» é permitido o uso
de feixes de palha de centeio, para
envolver os queijos, desde que seja
assegurado que existe um processo de
higienizacao validado, capaz de
eliminar os riscos microbiologicos,
designadamente por utilizacao de

Requisito N.° 1-f),
Cap I, An I, Reg
852/2004
Flexibilidade N.° 3,
Despacho n.°
2230/2013
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solucao clorada e posterior secagem
em estufa a 65.°C durante 24 horas, ou
outro processo que o operador
demonstre ser equivalente.

Adaptacdes para permitir a continuidade de métodos de producao tradicionais, para
acomodar as necessidades dos pequenos estabelecimentos e dos estabelecimentos
situados em regides com restricées geograficas especiais

Requisito

Flexibilidade

Norma aplicavel

Nas superficies (incluindo as dos
equipamentos) das zonas em que 0s
géneros alimenticios sao manuseados,
nomeadamente as que entram em contacto
com os géneros alimenticios devem ser
utilizados materiais lisos, lavaveis,
resistentes a corrosao e nao toxicos,

No processo de maturacao tradicional,
€ admitida a colocacédo do queijo em
estruturas de madeira e envolvimento
com cintas de pano, desde que estes
sejam higienizados de forma a
assegurar que nao existe acréscimo de
risco microbiologico.

Requisito N.° 1-f),
Cap Il, An Il, Reg
852/2004
Flexibilidade N.° 2,
Despacho n.°
2230/2013

0 veterinario oficial deve exigir que as
carcacas de suinos domésticos com mais de
quatro semanas sejam submetidas a
inspecao post mortem seccionadas
longitudinalmente ao longo da coluna
vertebral, formando meias carcacas.
Contudo, para ter em conta habitos
alimentares especiais, progressos
tecnologicos ou situacdes sanitarias
especificas, a autoridade competente pode
autorizar a entrega para inspecao de
carcacas de solipedes domésticos, de
bovinos com mais de seis meses de idade e
de suinos domésticos com mais de quatro
semanas nao seccionadas a meio.

Na producao de leitao assado €
autorizado que a carcaca de leitdao nao
se apresente seccionada
longitudinalmente.

Requisito N.° 3,
Parte D, Cap Il, Sec
[, An 1, Reg
854/2004
Flexibilidade N.° 3-
a), Despacho n.°
25034/2009

Exceto quando existem disposicoes em
contrario, a inspecao post mortem deve ser
seguida de uma refrigeracao no matadouro
que garanta uma temperatura uniforme da
carne nao superior a 3 °C, no caso das
miudezas, e a 7 °C no caso da restante
carne, segundo uma curva de refrigeracao
que assegure uma diminuicdo continua da
temperatura.

Os estabelecimentos que procedam as
operacodes de abate e assadura de
leitdes estao dispensados da
refrigeracao apos o abate, desde que a
assadura seja realizada imediatamente
apos o abate, precedida ou nao de
tempero.

Requisito N.° 1-a,
Cap VIl Sec I, An lll,
Reg 853/2004
Flexibilidade N.° 6,
Despacho n.°
25034/2009

As carcacas de suinos devem ser
examinadas em relacao a triquinose, nos
termos da legislacdo comunitaria aplicavel,
salvo disposto em contrario por essa
legislacao.

Os estabelecimentos de abate ficam
isentos do cumprimento da pesquisa de
larvas de Trichinella nos leitdes
(entende-se por «leitdo» o suino
domeéstico, com peso inferior a 20 kg
de peso vivo - Norma Portuguesa 833).

Requisito N.° 1,
Parte C, Cap IX, Sec
IV, An |, Reg
854/2004
Flexibilidade N.° 8,
Despacho n.°
25034/2009

Os operadores tomarao as seguintes

Os estabelecimentos aprovados para

Requisito N.° 3,

40




medidas especificas de higiene: respeito
dos critérios microbiologicos aplicaveis aos
géneros alimenticios.

efetuar processos de abate e assadura
consequentes estao isentos da
aplicacao de amostragem
microbiologica nas carcacas dos leitoes
destinados a assadura no
estabelecimento, desde que o operador
comprove que dispoe de procedimentos
baseados nos principios HACCP, e que
assegura a higiene do processo e a
seguranca do produto final.

Artigo 4.°, Reg
852/2004
Flexibilidade N.° 2,
Artigo 10.°, Portaria
74/2014

Requisitos que podem nao ser aplicaveis, se os operadores puderem provar a DGAV
que nao decorre nenhum problema em matéria de seguranca dos alimentos

Requisito

Flexibilidade

Norma aplicavel

Nas superficies do solo dos locais em que os
géneros alimenticios sao preparados,
tratados ou transformados devem ser
utilizados materiais impermeaveis, nao
absorventes, lavaveis e nao toxicos,

a nao ser que os operadores das
empresas do sector alimentar possam
provar a DGAV que os outros materiais
utilizados sao adequados.

N.° 1-a), Cap Il, An
Il, Reg 852/2004

Nas superficies das paredes dos locais em
que os géneros alimenticios sao
preparados, tratados ou transformados
devem ser utilizados materiais
impermeaveis, nao absorventes, lavaveis e
nado toxicos,

a nao ser que os operadores das
empresas do sector alimentar possam
provar a DGAV que os outros materiais
utilizados sao adequados.

N.° 1-b), Cap Il, An
Il, Reg 852/2004

Nas portas devem ser utilizadas superficies
lisas e nao absorventes,

a nao ser que os operadores das
empresas do sector alimentar possam
provar a DGAV que os outros materiais
utilizados sao adequados.

N.° 1-e), Cap Il, An
Il, Reg 852/2004

Nas superficies (incluindo as dos
equipamentos) das zonas em que 0s
géneros alimenticios sao manuseados,
nomeadamente as que entram em contacto
com os géneros alimenticios devem ser
utilizados materiais lisos, lavaveis,
resistentes a corrosao e nao toxicos,

a nao ser que os operadores das
empresas do sector alimentar possam
provar a DGAV que os outros materiais
utilizados sao adequados.

N.° 1-f), Cap II, An
I, Reg 852/2004

Os residuos alimentares, os subprodutos
ndo comestiveis e os demais residuos
devem ser depositados em contentores que
se possam fechar,

a menos que os operadores das
empresas do sector alimentar possam
provar a autoridade competente que
outros tipos de contentores ou de
sistemas de evacuacao utilizados sao
adequados.

N.°2), Cap VI, An ll,
Reg 852/2004

A agua reciclada utilizada na
transformacao, ou como ingrediente, nao
deve acarretar um risco de contaminacao.
Deve obedecer aos mesmos padroes que a
agua potavel,

a nao ser que a autoridade competente
tenha garantias de que a qualidade da
agua nao pode afetar a integridade do
género alimenticio na sua forma final.

N.° 3), Cap VII, An
I, Reg 852/2004
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Requisitos que apenas sao aplicaveis quando se considere que sdo necessarios para o

cumprimento dos objetivos dos regulamentos

Requisito

Norma aplicavel

Sempre que necessario, proporcionar condicoes adequadas de manuseamento e
armazenagem a temperatura controlada, com uma capacidade suficiente para
manter os géneros alimenticios a temperaturas adequadas e ser concebidas de
forma a permitir que essas temperaturas sejam controladas e, se necessario,
registadas.

N.° 2-d), Cap I, An ll,
Reg 852/2004

Sempre que necessario, as instalacoes de lavagem dos alimentos devem ser
separadas das que se destinam a lavagem das maos.

N.°4, Cap I, An ll,
Reg 852/2004

Sempre que necessario, o pessoal devera dispor de vestiarios adequados.

N.°9, Cap I, An I,
Reg 852/2004

Sempre que necessario, as janelas e outras aberturas dos locais onde os géneros
alimenticios sao preparados, tratados ou transformados que puderem abrir para o
exterior devem estar equipadas com redes de protecdo contra insetos.

N.°1-d), Cap I, An ll,
Reg 852/2004

Sempre que necessario, devem existir instalacées adequadas para a limpeza,
desinfecdo e armazenagem dos utensilios e equipamento de trabalho.

N.°2, Cap ll, An I,
Reg 852/2004

Sempre que necessario, devem ser previstos meios adequados para a lavagem dos
alimentos.

N.° 3, Cap ll, Na Il,
Reg 852/2004

Sempre que necessario, o equipamento deve conter dispositivos de controlo
capazes de assegurar o cumprimento dos objetivos do presente regulamento.

N.°2,CapV, An ll,
Reg 852/2004

A cadeia de frio ndo deve ser interrompida. No entanto, desde que dai nao resulte
um risco para a saude, sdo permitidos periodos limitados sem controlo da

temperatura, sempre que tal seja necessario para permitir o manuseamento durante

a preparacao, o transporte, a armazenagem, a exposicao e a apresentacao dos
alimentos ao consumidor.

N.° 5, Cap IX, An I,
Reg 852/2004
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25. Siglas e acrénimos

CAE: Codigo da Atividade Econémica

DGAV: Direcao-Geral de Alimentacao e Veterinaria

DGRM: Direcdo-Geral de Recursos Naturais, Seguranca e Servicos Maritimos

DRAP: Direcoes Regionais de Agricultura e Pescas

HACCP: Hazard Analysis and Critical Control Points

IAPMEI: IAPMEI - Agéncia para a Competitividade e Inovacao, I.P.

ICNF: Instituto de Conservacao da Natureza e das Florestas

MBV: Moluscos bivalves vivos

NCV: Numero de Controlo Veterinario

NIl: Nimero de Identificacdo Individual

PCC: Ponto de Controlo Critico

REAP: Regime do Exercicio da Atividade Pecuaria

RJACSR: Regime Juridico de Acesso e Exercicio de Atividades de Comércio, Servicos e Restauracao
RJUE: Regime Juridico de Urbanizacéo e Edificacao

SIPACE: Sistema de Informacao do Plano de Aprovacao e Controlo de Estabelecimentos
SIR: Sistema de IndUstria Responsavel

UPP: Unidade de Producéo Primaria
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